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原來如此 安心Si感知器瓦斯爐
以重視溫度的溫度感知器
來充實安心便利功能之新瓦斯爐。

防止忘記熄火或油溫過熱於未然。

鍋底變高溫則自動變為小火之安全設計。

當燉煮食物在初期燒焦就會自動熄火。                

溫度感知器的作用

時間

約370℃油會自然起火

防止油溫過熱裝置

天婦羅適溫

燒焦熄火功能

①通常時
　經由溫度感知作用，在大火快炒及空燒時，
    自動調節強火・小火，自動熄火。會自動調
　節大火。
②設定為大火快炒模式時
　大火快炒模式並不是溫度感知器變得完全不
　能作用，而是比①通常時還高溫的情況下仍
　能調理的功能。
　使用大火快炒模式時，為了防止鍋具過熱，
　會自動調節強火・小火，自動熄火。從大火
　快炒模式設定起，最長60分鐘（在最初自動調
　整為小火起約30分鐘）會自動熄火。
　在大火快炒模式中，「燒焦自動熄火功能」
　及「防止油溫過熱功能」暫時不會作用。
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警 告
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火力自動變小，火力自動熄滅。 目錄
Si感知器瓦斯爐的安全功能作
用著。

並非所有的安全功能都被解除
了。

也許是電池的問題？

設定為大火快炒模式時，火力
卻自動變小，火力自動熄滅。

即使按押操作按鍵也無法點火，
使用中熄火。

諮詢最多的項目

詳細內容請翻閱☞  53 頁

■不可使用烤網
有可能會造成滴在天
板上的油著火，機器
異常過熱的情形。
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正面

各部位名稱
圖示以右爐口為強火力爐頭的機器做說明。

品名標示位置

小烤箱拉門

燒烤盤

小烤箱拉門把手

爐架

標準爐頭

爐架

 強火力爐頭

天板

小烤箱烤網
小烤箱滴油盤
小烤箱滴油盤承架

燒烤盤固定框

小烤箱排氣口網罩

小烤箱排氣口

標準爐頭用
火力調節桿

電池盒

電池更換指示燈

標準爐頭用操作按鍵

標準爐頭用
點火安全鎖調節桿

強火力爐頭用
點火安全鎖調節桿

小烤箱上火用
火力調節桿

小烤箱下火用
火力調節桿

小烤箱用操作按鍵

小烤箱用
點火安全鎖調節桿

強火力爐頭用操作按鍵

強火力頭用
點火安全鎖調節桿
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本體後面

操作部

爐頭部
溫度感知器

爐頭齒蓋

電極(點火針)

熄火安全裝置
（火焰檢知部）

煮開水關關 瓦斯爐計時器開關 小烤箱計時器開關

小烤箱計時器
顯示部

瓦斯爐計時器
顯示部

瓦斯接頭
瓦斯接頭可以旋轉。
使用時，請取下蓋子。 長時間不使用瓦斯爐
時要將蓋子蓋住瓦斯接頭，請保管好，以免遺失

焰孔

爐座

■左爐口是強火力爐頭的機器時

■右爐口是強火力爐頭的機器時

大火快炒開關 溫度設定開關 煮飯開關

計時器

計時器 計時器

計時器

米飯

米飯

按押3秒

大火
快炒

保溫5分鐘

沸騰熄火

按押3秒

大火
快炒

保溫5分鐘

沸騰熄火



Make good use of these convenient functions and enjoy your cooking.

W
hen using the hob

Frying food

Temperature setting 
mode

Cooking food by boiling

Hob timer mode

Stir-frying, roasting and 
broiling

High temperature 
cooking mode

 Boiling water

Water boiling mode

Cooking rice or porridge

Rice cooking mode

W
hen using the grill

Cooking with the 
cocotte plate

Grill timer mode

Cooking with the grill 
mesh

Grill timer mode
43 頁

41 頁

35.37頁

33 頁

31 頁

29 頁

27 頁
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利用便利功能快樂地烹調
利用便利功能，快樂地烹調吧！

使
用
瓦
斯
爐
時

油炸食物時
溫度設定模式

燉煮食物時
瓦斯爐計時器模式

煎炒或烘烤食物時 大火快炒模式

煮開水時 煮開水模式

煮米飯・稀飯時 煮飯模式

使
用
小
烤
箱
時

使用燒烤盤烹調時 小烤箱計時器模式

使用小烤箱烤網烹調時 小烤箱計時器模式

也可用於煎餃
或大阪燒

煮蛋也很便利

煎炒銀杏芝麻
時也一樣

煮沸紅茶・咖啡
…

也可以煮
五穀雜糧米

烤魚・烤吐司時

重新加熱冷掉
的食物時

烤魚時

附屬品

附屬品

大火
快炒
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如果忽視這個標示而操作不當，
將有可能造成人員死亡、
重傷並有引起火災的危險。危險

如果忽視這個標示而操作不當，
將有可能造成人員死亡、
重傷等危險並有可能引起火災。警告

如果忽視這個標示而操作不當，
將有可能造成人員受輕傷或是
物品的損壞。注意

關

 為避免造成使用者及他人生命、財產的損失，
請務必遵守下列說明。

  請確實理解以下的標示和意義後再閱讀正文。

 圖案的標示有以下的意義。

危險

安全注意事項（請務必遵守）

這個圖案標示是「禁止」您這麼做

這個圖案標示是請您「務必」這麼做

嚴禁煙火

嚴禁煙火

務必保持通風

禁止碰觸 禁止拆解

察覺到瓦斯漏氣時
切勿點火
 
切勿打開／切斷電器用品
（換氣扇等）的開關 

切勿插入或拔出電源插頭 

 切勿在附近使用電話      
可能因火焰或火花起火而發生爆炸事故。

 立即停止使用
   按押操作按鍵熄火。 

  關閉瓦斯栓。 

  打開門窗讓瓦斯散去。

  出去外面聯絡住家附近的
瓦斯業者(供應商)。

這個圖案標示是請您「注意」 
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安全注意事項 (安裝篇)

警告
 絕對不可改造•拆解
 造成一氧化碳中毒、瓦斯洩漏、
火災、機器動作異常。

 請確認使用瓦斯與規格銘牌
所標示之瓦斯種類(瓦斯類別)
是否一致
  如果跟供應瓦斯不一致的情況

下繼續使用，會因不完全燃燒
而引起一氧化碳中毒，或點火
異常造成燒燙傷、機器故障，
所以請勿使用。

  

規格銘牌張貼於機器本體右側
面位置。不清楚供應瓦斯種類
時，請洽詢購買本產品之經銷
商或瓦斯業者。  

  

搬家時請再次確認供應瓦斯的
種類與規格銘牌是否一致。

 請確保和可燃物的距離  

 因火災預防條例有規定，敬請遵守。
距離過近可能會引起火災。以下的
情況請務必安裝防火材料。 

  

 

  
(可燃性牆壁時)

100 cm 以上
15 cm 以上15 cm 以上

若與可燃性牆壁不能保持如下圖之
距離時(含貼有不鏽鋼或磁磚之可
燃性牆壁)，請務必安裝防火材料。

 
安裝後若要變更機器附近的
裝潢，請確保與可燃物之距離。

瓦斯用橡膠管（瓦斯軟管）•
瓦斯管 

 

請勿接觸小烤箱排氣口等高
溫部位，勿在折斷或扭曲狀
態下使用。
請儘量切短使用。
 

不能通過機器下面，也不能靠近
排氣口和火焰。
 

 不要通過其他機器加熱的地方
使用時周圍會產生高溫，造成瓦斯
橡膠管熔化或瓦斯橡膠管過熱，導
致瓦斯洩漏。

禁止拆解

OOOOOO

OO.OO -OOOOOO  

NG用
OOOOkW

OOOOOOO

規格銘牌

〈例〉規格銘牌 ( 瓦斯種類為天然瓦斯時 )

製造年月

瓦斯種類
（瓦斯類別）

銷售型號

製造年份(西曆)後兩位數

○○ . ○○
製造月份兩位數標示



（續）
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瓦斯接頭

器具的
瓦斯接頭 橡膠管束帶

瓦斯橡膠管

紅線

裂紋

瓦斯用橡膠管（瓦斯軟管） 

不可裝接頭及分接 
會導致瓦斯洩漏。

 

不可使用已有裂紋或
舊瓦斯橡膠管。

 
會導致瓦斯洩漏。
請時常檢查，如果舊了則更換。

 

 

 

 

使用有檢驗合格標誌的瓦斯管。

插到瓦斯接頭的紅線，
用橡膠管束帶確實固定住。
 

瓦斯橡膠管以外的物品缺乏耐
久性，會導致瓦斯洩漏。 

未確實固定會造成瓦斯洩漏。

安裝場所
 不要安裝在架子下面等有掉落

物危險的地方
 掉落在器具上的東西燃燒後會造成

火災。
 

不要安裝在強風吹入的地方
 否則可能會造成點火不良、中途熄

火、器具內部損壞及安全功能無法
正確動作等。

 不要安裝在熱水器下面
 熱水器的不完全燃燒防止裝置會起

作用，有時無法點火。 另外，還會
縮短熱水器的壽命。

 
不要安裝在照明器具等樹脂產品
的下面  

 照明設備的遮罩等可能會變形或變
色。

 不要安裝在車輛、船舶

 
使用過程中器具可能會傾斜，有造
成火災、燒傷的危險。

 安裝在高安全性的水平牢固檯面上

 
如果安裝在不穩定的地方或傾斜的
地方，機器會傾斜，可能會燙傷或
受傷。

 

取下瓦斯接頭的蓋子，
確認無髒汙和垃圾。
 

會導致瓦斯洩漏。

注意

使用液化瓦斯者，應裝適合於
該器具燃氣消耗量與燃氣壓力
之液化瓦斯用調壓器。

使用燃氣器具必須注意通風效
果，以免產生一氧化碳中毒事
件等。
安裝時應注意建築技術規則建
築設備篇有關燃燒設備（與電
氣設備）之規定。
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節能爐架鋁箔湯盤

烤網

警告
在使用中：

 不可離開器具
 不可就寢、外出  

會使烹調中的食物異常過熱而引
起火災。尤其是在油炸食品時請
特別注意。  
如果忘記將小烤箱熄火，烹調中
的食物可能會起火， 請特別注意。  

依烹調食物（魚等）的種類不同，
有可能在小烤箱過熱防止感知器
及小烤箱計時器作動前起火。  
若有電話或訪客時, 請務必熄火。

在瓦斯爐的下方：
 不要放易燃的東西
 易造成火災。
  報紙・塑膠墊等
 不通過電源線
 易造成火災。

瓦斯爐天板
 不可撞擊
 
不可乘坐
 瓦斯爐天板出現變形、缺角會造成受
傷等事故，萬一天板有破損時，絕對
不要觸碰，請馬上委託修理。

不能使用的東西
 會蓋住整個爐架的
大鐵板或鍋子。
 附帶在器具上或
是指定器具以外
的輔助用具（鋁箔湯盤、
節能爐架、小烤箱輔助用具等） 
可能造成一氧化碳中毒或器具異常
過熱。

在瓦斯爐附近
 有爆炸可能性的物品
 因為熱，罐內的壓力上升，有爆炸
的危險。 噴霧器罐  

卡式瓦斯爐用瓦斯罐等 
易起火的物品 
是造成火災的原因。  

噴霧器、汽油、揮發油等
 
易燃物

 

是造成火災的原因。  

機器上方的調味料架等  塑膠瓶、塑膠類  抹布或毛巾、食用油等

烤網
 可能造成滴在天板上
的油起火或器具異常
過熱的情形。

 
 

 
 
 

 使用烹調油的廢油凝固劑時加熱
烹調油時，絕對不要離開器具。
 廢油凝固劑放太多或加熱過久的話，
有可能會起火。 請遵守廢油凝固劑的
分量，注意烹調油的溫度不要過高，
溶解後請馬上熄火。

 
不要在火點著的狀態下搬運
 有火災、燒傷的危險。

安全注意事項 （使用篇）
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食用油

滿過食材的食用油
食材

食用油

冷凍食材

不可將冷凍食材緊貼於鍋底中央
(溫度感知器的接觸位置)

烹調油炸食品時
 不可使用大火快炒模式油炸烹調
 食用油溫度變高可能會起火

 不可將冷凍食材緊貼於鍋底中央
油炸
 若將冷凍食材緊貼於鍋底中央
(溫度感知器的接觸位置)油炸食品，
溫度感知器不能正確感應到鍋底溫
度而造成起火。

 
不可使用多次回鍋的食用油油炸。
 請勿使用多次回鍋已變成褐色的食
用油、已渾濁的食用油、油渣沉底
的食用油，容易起火。

 不可油炸過度
 油炸豆腐等水份多的食品、麵衣容
易破裂之可樂餅等，請特別注意。
長時間油炸過度會讓食用油飛濺，
易造成起火或燙傷。

 Never modify or remove the 
temperature sensor in such a 
way that prevents the proper 
working of the sensor.
 They may cause fire.

 Do not put a dishcloth or others 
on the grill vent. Do not block 
the grill vent with an aluminum 
foil.
 Do not put anything around the 
grill vent.
 This may cause carbon 
monoxide poisoning due to 
abnormal combustion, fire, or 
damage of the product.

About the grill:
 Do not use auxiliary equipment 
(such as grill stones, grill 
sheets, aluminum foil and grill 
aids) that is not supplied with 
the appliance or indicated 
specifically.
 This may cause carbon 
monoxide poisoning due to 
abnormal combustion or 
damage of the product.
 Do not put aluminum foil in the 
grill pan or the grill mesh when 
you cook fatty foods.
 Fat accumulates on the 
aluminum foil and gets 
overheated and may catch fire.
 Do not put a fish between the 
grill door and other part.
 This may cause burning of the 
fish or the work top.And also,the 
upper part of the product may 
get overheated and you may get 
burned.

 Ensure there is no food waste 
or dishcloth in the grill chamber.
 Remove accumulated fat in the 
grill pan, the cocotte plate, and 
also remove food and/or its skin 
which stuck to the cocotte 
plate, the grill mesh, after every 
use.
 Food waste, dishcloth, fat may 
burn which cause combustion, 
fire, or getting burned.

 要放入滿過食材的食用油
(務必200 ml以上)。

 
食用油的量太少或使用中愈來愈少
會有起火可能。                 
特別在使用平底鍋等鍋底淺而寬的
鍋子油炸時，食用油沒有滿過食材
可能會起火。
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食用油

滿過食材的食用油
食材

食用油

冷凍食材

不可將冷凍食材緊貼於鍋底中央
(溫度感知器的接觸位置)

烹調油炸食品時
 不可使用大火快炒模式油炸烹調
 食用油溫度變高可能會起火

 不可將冷凍食材緊貼於鍋底中央
油炸
 若將冷凍食材緊貼於鍋底中央（溫
度感知器的接觸位置）油炸食品，
溫度感知器不能正確感應到鍋底溫
度而造成起火。

 
不可使用多次回鍋的食用油油
炸。 
請勿使用多次回鍋已變成褐色的食
用油、已渾濁的食用油、油渣沉底
的食用油，容易起火。

 不可油炸過度
 油炸豆腐等水份多的食品、麵衣容
易破裂之可樂餅等，請特別注意。
長時間油炸過度會讓食用油飛濺，
易造成起火或燙傷。

 絕對不要進行讓溫度感知器無
法正常作動的改造和拆卸

 
是造成火災的原因。

 不可在小烤箱排氣口上面放抹
布和東西以及用鋁箔等堵塞小
烤箱排氣口
 不要把東西放在小烤箱排氣口
周圍 
異常燃燒會造成一氧化碳中毒
或器具損壞。

小烤箱 
小烤箱內請勿放置烤石、烤巾、
鋁箔紙等。

 

異常燃燒會造成一氧化碳中毒
或器具損壞。

 

使用較易出油的食材燒烤時，
請勿在小烤箱烤網上鋪鋁箔紙。

 

鋁箔紙上方累積油脂可能會產生過
熱起火。

 

小烤箱拉門不要夾到魚等

 

魚起火、流理台燒焦，會讓機器上
面異常過熱，可能造成燙傷。

 確認小烤箱內沒有食物殘渣或
抹布等 
每次都要清除滴在滴油盤及燒
烤盤上的油脂及附著於燒烤盤
及小烤箱烤網的皮和食材。

 
食物殘渣或抹布、油脂燃燒可能
會起火、發生火災或燙傷。

 要放入滿過食材的食用油
(務必200 ml以上)。

 
食用油的量太少或使用中愈來愈少
會有起火可能。                 
特別在使用平底鍋等鍋底淺而寬的
鍋子油炸時，食用油沒有滿過食材
可能會起火。

（續）
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安全注意事項 （使用篇）

警告 注意
 瓦斯爐使用中，注意勿將身體
或衣服靠近火焰。
 請注意火焰可能會燒到衣服上，
導致燒燙傷。同時，由於溫度
感知器的作用，火焰自動變大，
火焰被風吹到，導致火焰從鍋
底冒出，延燒到衣服上。

使用時及使用後 
確認點火、熄火
 關上瓦斯栓。

 

忘記熄火會引起火災。尤其是
小烤箱容易忘記熄火，請務必
確認已經熄火。

在使用中 
不可用於烹調以外的用途
 用於烘乾衣服或點燃煤炭等，
會引起火災或機器損壞。

 
勿讓風對著器具吹風

 
讓電風扇及空調等的風直吹的
話，安全裝置無法正常運行，
會造成機器損壞及不正常作動。

 請勿在操作部及小烤箱拉門施
加重力
 用手頂著或垂放開著，會導致
燒燙傷或器具損壞、不正常作
動。 
操作部勿直接淋水或清潔劑
 會造成不正常作動。

異常時
 按押操作按鍵恢復熄火狀態，
關閉瓦斯栓。

 

感覺到地震、火災、異常燃燒
之臭味、異常聲音時，立即停
止使用。確認☞53 ～ 64 頁內
容，必要時請洽購買本產品之
經銷商。

 使用中、使用後，除了操作按
鍵、操作部、關關柄、小烤箱
拉門把手之外，不可碰觸。

 
可能會燙傷

  
即使只使用小烤箱，也會因
烤箱爐頭的火焰或排出的熱
氣，造成天板變熱。

  
即使只使用1個爐口，
不使用的爐口那邊
的天板也會因為
導熱的關係變
熱，請注意不
要碰觸。

 注意不要讓會抓著站立、扶著
走的嬰幼兒被小烤箱拉門燙傷。
 會造成燒燙傷等意想不到的事故。

禁止碰觸
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調整把手跟
爐架支腳的方向

把手

爐架支腳

關於使用的鍋具
 瓦斯爐不可用於石頭燒薯罐等
空燒。
 因異常過熱而造成
機器損壞。

 
勿在單把手鍋具及小型鍋具及
底部凹陷、圓底、鍋底易滑不
穩的狀態下使用。 
鍋具傾斜或滑動可能會造成燙傷。
鍋把與爐架支腳同一個方向，不可
伸出機器前方，中華鍋等圓底鍋，
請握住鍋把在穩定的狀態下使用。

 輕鍋烹調時，含食物在內應在
250g 以上。
 重量較輕的鍋子或把手較重的單把
鍋，被溫度感知器頂著不穩而翻倒
時，可能會造成燙傷。因為烹調中
掀開蓋子或水分蒸發重量減輕時，
可能造成鍋子傾斜，請握住把手在
穩定的狀態下使用。

 使用砂鍋時，避免長時間使用，
使用中火以下的火力。
 因為異常過熱導致機器損壞。

 
在點火及使用中，請勿將臉靠
近爐頭或打開小烤箱拉門窺視。

 可能因為火焰及熱氣造成燒燙傷。

 
不要施加強力撞擊及力量，會
造成損壞。 
變形或傾斜會讓感知器無法正常感
應，可能造成調理油起火。

 使用中•使用後不要在小烤箱
拉門上潑水和清潔劑。
 不要對小烤箱拉門的玻璃施加
衝擊，刮傷拉門。 
玻璃碎了，可能會燙傷及受傷。

 
勿將臉及手靠近小烤箱排氣口 
鍋把勿朝向排氣口
  會排出高溫的氣體，請注意燙傷。

  
會導致鍋把過熱而燙傷手。

 勿讓幼童碰觸
 會造成燒燙傷等意想不到的事故。

（續）
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瓦斯爐天板前部

安全注意事項 （使用篇）

注意

禁止碰觸

務必保持通風

 無法點火時，按押操作按鍵恢
復熄火狀態，待周遭的瓦斯散
去後再點火。

 

馬上點火的話，周遭未散去的瓦斯
可能起火引燃衣服，造成燒燙傷。

 配合水壺及鍋具大小調節火力
 火力太強有可能燒毀把手，手碰觸
會燙傷。

 在飼養寵物（狗或猫等）的情
况下，不使用器具的時候，鎖
住操作按鍵，以及關上瓦斯栓。
 寵物（狗和猫等）可能會跳上器具
和流理台，或者跳上去的時候誤按
操作按鍵。 寵物可能會被灼傷或造
成火災。 不使用器具時請鎖住操作
按鍵。
請參閱☞25頁或關閉瓦斯栓。 

 使用中務必轉動通風扇或打開
窗戶
 不通風的話，會因不完全燃燒
造成一氧化碳中毒。     

下列情況下請轉動排氣扇或打
開窗戶。
  使用屋內安裝（不包括密閉式）

的熱水器時

  
使用室內安裝的浴室鍋爐時

轉動排氣扇時，會造成熱水器及浴
室鍋爐的排放廢氣逆流，引起一氧
化碳中毒。

小烤箱
 在取出魚類等燒烤物時，手跟
手腕不可碰到小烤箱拉門及玻
璃。
 可能造成燙傷。請將小烤箱拉門水
平方向全部拉出。

 

 小烤箱拉門勿開著使用
 在小烤箱拉門打開的狀況下使用或
頻繁地開關拉門，可能會讓瓦斯爐
天板前部及小烤箱拉門上部燒焦，
機器上部過熱，造成變形及變色、
燙傷。

 
魚類等勿燒烤過度 
魚類等燒烤物著火會造成火災。
小烤箱內的魚類等燒起來，因累積油脂
起火時：

 

   按押操作按鍵恢復熄火狀態。 

   

直到燒烤物的火焰熄滅，小烤箱內部
冷卻為止，不可打開小烤箱拉門。 

   

熄火後，委託檢查。
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燒烤盤本體
小烤箱烤網

 小烤箱滴油盤及燒烤盤內勿放水
 本機器為不需在小烤箱滴油盤及燒
烤盤放水之機型， 請勿放水使用。
水溫變高、灑出可能會造成燙傷。

使用燒烤盤時
 
勿在瓦斯爐上使用 
會造成燒烤盤變形、變色、損壞、
機器故障。燒烤盤為小烤箱專用，
嚴禁在瓦斯爐上使用。  

 
勿疊在小烤箱烤網上使用
 會造成機器損壞或火災。 另外，
會造成烹飪狀況不佳，損壞燒烤盤
本體表面烤漆及小烤箱烤網。

 烹飪後，不要帶著隔熱手套等
移動燒烤盤。
 累積的高溫油脂灑出可能造成燒燙
傷。另外、與燒烤盤固定框同時拿
起時，手腕誤觸燒烤盤固定框可能
會造成燒燙傷。

 取出燒烤盤後，請務必使用廚房
紙巾擦拭累積的油脂。

 
燒烤盤內累積的油脂灑出可能造成
燒燙傷。

 燒烤雞肉等油脂較多食材時，
請注意。  

要邊看燒烤狀態邊調節火力。

  

油脂可能起火，導致小烤箱排氣
口瞬間冒火，會造成燙傷及火災。

 

 
不同食材（易熟食材、不易熟
食材）同時燒烤時要注意。

 

可能會燒焦，起火。

 小烤箱滴油盤要平緩地進出入，
小心地移動。

  
小烤箱拉門提高拉出的話，會造
成中途不能停止而掉落，引起燙
傷。☞39 頁

  小烤箱滴油盤及燒烤盤內累積的
高溫油脂灑出可能造成燙傷。

 小烤箱滴油盤•燒烤盤本體•
小烤箱烤網冷卻後再取出
 使用中、使用後會產生高溫，有灼
傷的危險。
另外，小烤箱滴油盤及燒烤盤固定
框也變高溫，接觸會燙傷。

 

（續）
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安全注意事項（使用篇）

注意
在機器進行檢查、清潔或機
器周邊打掃時 

機器請勿沾水、澆水。
 
會造成不完全燃燒、故障。

 
溫度感知器髒污時要每次進行
清潔，確認上下可以滑動順暢。 
  動作不順可能會造成鍋具傾斜，

湯汁溢出弄髒、燒燙傷等。

  滑動不順暢時，請務必委託檢查、
修理。

 確認機器已經冷卻
 烹調後呈高溫狀態，碰觸可能造成
燒燙傷。

 
關上瓦斯栓。

 

誤點火可能造成燒燙傷。

 

操作按鍵可以鎖住

 

防止不小心點火。☞25頁

 

務必戴手套

 

不戴手套可能造成燒燙傷。

 

爐頭齒蓋被溢出的湯汁弄髒時，
務必清潔。

 

在水洗爐頭齒蓋後，要徹底擦
乾後再組裝。

 

在火焰孔潮濕狀態下使用，會造成
無法點火、異常燃燒。

溫度感知器
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請遵守
機器使用

使用中亦請確認是否正常燃燒。
瓦斯爐火力調小時，火焰不易看到，
請注意不要忘記熄火。
請勿使用瓦斯栓熄火。
會造成燒燙傷或意想不到的事故。。 
請注意不要錯用爐頭的操作按鍵。
在瓦斯爐天板上請勿使用IH電子鍋、
桌上型IH爐等電磁誘導加熱的烹調機
器。磁力線造成機器故障。

關於突沸現象
在燉煮或加熱咖哩、肉醬等黏稠性料
理或味增湯時，請注意沸騰溢出。

在清潔瓦斯爐下面（爐台）時
請確認機器冷卻了，戴上手套以免受
傷。

所謂突沸現象係指突然沸騰的現象。
水、牛乳、豆漿、酒、味增湯、咖啡
等液體在加熱至沸點後，突然加入其
他能量，如：搖動容器，加入鹽，糖
等，所產生的物理現象。
此現象在烹調中發生的話，鍋具會跳
動或高溫液體四處飛散，有可能會造
成燒燙傷或機器損壞。

咖哩、肉醬等黏稠性料理或味增湯
，用小火一邊攪拌一邊加熱。
(不要用大火快速加熱)
請在稍微冷卻之後再將鹽或糖加入
熱湯內。

請用配合鍋子大小的火力加熱。

所謂突沸現象?

預防方法

瓦斯爐使用
烹調中將鍋具重新放上時，請先熄火。
因鍋具種類之不同，大火長時間使用
可能會造成砂鍋、琺瑯等黏在爐架上。
長時間使用後移動鍋具時，請確認鍋
具和爐架是否黏在一起。若爐架黏在
一起，請迅速放回原來的位置，等機
器冷卻後晃動鍋具，取下爐架。黏著
情況下移動爐架可能會意外掉落，造
成燒燙傷或受傷、機器損壞。
請調節火力注意湯汁溢出。
湯汁溢出會弄髒機器內部。另外、溢
出的湯汁可能會在瓦斯爐天板、爐架、
爐頭等形成焦痕，讓機器損壞。
變燙的鍋具等請勿直接置於瓦斯爐天
板的標籤上。標籤可能會受熱而變色、
損壞。
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機器安裝
安裝或移動機器時，請務必戴手套，並握
住機器本體底部。

如圖所示，請遠離可燃性牆壁（包括貼有不
鏽鋼或瓷磚的可燃性牆壁）進行安裝。

請在牆面上安裝防火材料。

確認安裝場所（周圍的防火措施）1

與可燃性牆無法保持上述距離時

操作部表面粘貼透明保護膜時，請在使用
前剝下。
請取出小烤箱，將裡面的包裝材料和膠帶
類全部去除。

去除包裝材料及膠帶類2

※圖示以左爐口為強火力爐頭的機器做說明。

請正確安裝各零件。

可燃性牆壁

可
燃
性
牆
壁

可
燃
性
牆
壁

100 cm 以上

15 cm 以上 15 cm 以上

爐架

爐架

強火力
爐頭

標準
爐頭

側面・後面

流理台、烹飪台等的側面

上　面

側面専用

0㎝以上

30㎝以上

1㎝以上
的空間 1㎝以上

的空間 

0㎝以上

防熱板

防熱板

80㎝以上

防熱板

15㎝以上15㎝以上

烹飪台、流理台的側面、上面為
可燃性，比瓦斯爐天板高的情况

流理台

1㎝以上的空間 

防熱板 ※由於該防熱板安裝在機
　器本體上，因此從瓦斯
　爐天板的端面到側壁需
　要8mm以上。

防熱板

安裝零件3



爐架・爐頭齒蓋 注意
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請將爐頭齒蓋的凸起部朝裏，將爐頭齒蓋的插銷
插入爐座前的凹處，正確安裝。

請在瓦斯爐天板前後的兩處凹部插入內側的凸起
部，正確安裝。

爐頭齒蓋

爐架

爐頭齒蓋・爐架是消耗零件。 如果爐頭齒
蓋厚度變薄或變形導致火焰不齊，請更換。
 請向購買本產品的經銷商或向本公司各地
營業所洽詢。 ☞65頁

請遵守

■勿在爐架錯誤組裝下使用
爐架錯誤組裝會導致鍋具不穩定，
造成傾斜或翻倒。

■勿在爐頭齒蓋錯誤組裝下使用
若爐頭齒蓋錯誤組裝，可能會導
致無法點火。
火焰不均或回火可能造成不完全
燃燒・一氧化碳中毒或爐頭齒蓋
變形。
火焰鑽入機器，造成機器燒毀。

為了安全使用，請正確安裝

插銷

瓦斯爐天板凹處

※凸起部在爐架
　的短卡榫處。

（從右側面看時）

爐頭齒蓋

爐座凹部 凸起部位

機器正面

凸起部位

爐架

凸起部

錯誤安裝範例

爐頭齒蓋翹起 爐頭齒蓋翻面

翹起



小烤箱滴油盤・燒烤盤・燒烤盤固定框・小烤箱烤網

小烤箱排氣口網罩
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小烤箱排氣口網罩卡榫對準瓦斯爐天板
的孔。

小烤箱烤網

 
 

燒烤盤時
1  在小烤箱滴油盤承架

上安裝小烤箱滴油盤。
2  在小烤箱滴油盤承架

上安裝燒烤盤固定框。
3  在燒烤盤固定框上安

裝燒烤盤。

1 在小烤箱滴油盤承架上安裝小烤箱滴油盤。
2 在小烤箱滴油盤承架上安裝小烤箱烤網。
3 確認是否確實安裝。

4  確認是否確實安裝。

※燒烤盤勿疊在小烤箱烤網上使用

 不正確安裝的話，小烤箱拉門就很難關閉。

 如果强行關閉的話，可能會損壞，請重新安裝。  

請遵守

小烤箱排氣口網罩

瓦斯爐天板的孔
卡榫

已組裝狀態下

小烤箱
烤網

小烤箱
拉門

卡榫

小烤箱
滴油盤

卡榫

1

2

小烤箱滴油
盤承架

已組裝狀態下 小烤箱
拉門

小烤箱滴油
盤承架

燒烤盤
固定框

小烤箱
滴油盤

3

2

1

燒烤盤上蓋

燒烤盤本體

燒烤盤

機器安裝
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  需要準備的物品 
     瓦斯橡膠管（瓦斯軟管）（新品）

（ Ø 9.5mm・檢查合格標誌）（市售品）
 

    
橡膠管束帶（2 個）（市售品）

 

請配合瓦斯栓正確連接。

1 插到瓦斯接頭的紅線為止，用橡膠管束帶
確實固定住。

連接機器4

用瓦斯橡膠管連接時

2

瓦斯橡膠管・瓦斯軟管不要接
觸高溫部位，或折斷、扭曲。
請儘量切短使用。

連接時，請確認連接部沒有髒
汙或垃圾。
會造成瓦斯洩漏。

橡膠管束帶

瓦斯栓

瓦斯橡膠管
(瓦斯軟管)

紅線

瓦斯橡膠管  機器的
瓦斯接頭

橡膠管束帶

打開瓦斯栓，確認連接部沒有
瓦斯味後，關閉瓦斯栓。

關到底

（續）

合格 CNS
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裝入電池
將附帶的測試用1號電池（1.5V）2個裝進電
池盒裏。

抓住電池盒下方的卡榫，往前拉出。

※電池盒可取出約1顆電池。

※更換電池時，請取下舊的電池。

確認電池盒底面上所標示的⊕・⊖，
從深處各正確放入1顆電池。

將電池盒完全推入。

電池更換時間大約一年。
(使用1號鹼性電池時)

電池更換時間臨近時，電池更換指示燈就會
閃爍。 可能無法使用瓦斯爐及小烤箱。 請
更換2個新的1號鹼性電池（1.5V）。
電池更換指示燈亮了的話，機器就不能使用
了。 請更換2個新的1號鹼性電池（1.5V）。

電池盒不能取下。請不要强行拉拽或壓住。
電池盒中有水等異物進入時，會造成接觸
不良。 請擦乾淨。
請詳閱電池上記載的注意事項，正確使用。
更換時，請確認機器已冷卻，務必同時裝入
2個新的1號鹼性電池（1.5V）。 使用新舊、
不同種類的電池的話，壽命會縮短，或者電
池的發熱、破裂、漏液等，會造成燙傷或受
傷。

請勿將電池充電、分解、加熱、投入火中。

即使是1號鹼性電池（1.5V），如果使用狀
況、使用時間、電池製造廠商、種類不同，
更換時間也會縮短到1年以內。 另外，使用
1號錳電池（1.5V）時，更換時間會非常短。
 （1號錳電池與1號鹼性電池相比，壽命是
1／3～1／5左右。）

未使用的電池過了「使用推薦期限（月、年）
 」的情况下，由於自身（自然）放電導致電
池容量减少，可能會在短時間內出現電池更
換指示燈閃爍、亮燈的情况。 另外，附帶的
測試用1號鹼性電池（1.5V），根據工廠出
貨時期的不同壽命可能會縮短。
將2號、3號電池調整成1號電池尺寸的電池
墊片及充電式1號電池，電池盒的⊖端子接
觸不到，電壓不足，可能無法使用。 另外，
即使可以使用，更換時間也會非常短。

※附帶的測試用1號鹼性電池（1.5V）用於確
　認購買商品的功能和性能。 更換時，請放
　入新的1號鹼性電池（1.5V）。

請遵守

電池盒

卡榫

電池更換指示燈
電池盒

卡榫
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為了讓溫度感知器可正常感應，請務必閱讀下列內容。

關於溫度感知器

         

溫度感知器的上面跟鍋底未貼合時不可使用
  

溫度感知器不能正確感應鍋底溫度，會導致起火或使用中熄火、機器燒毀。
若使用中華鍋輔助爐架的話，溫度感知器就不能跟鍋底貼合。

請勿使用不易導熱的耐熱玻璃容器、砂鍋
及鍋底寬而淺的鍋具油炸食品。
油溫容易上昇可能會起火。

※以「溫度設定模式」、「煮開水模式」、「煮飯模式」烹飪時，請使用適合各模式的鍋具。

: 適合 : 不適合（無法正確感應溫度。）

可使用鍋具

鍋具種類
油炸

(油量200ml以上)
炒菜

其他烹飪

鍋 材質：鋁・銅・鐵・琺瑯

材質：不鏽鋼 厚度：2.5mm以上

薄度：小於2.5mm

中華鍋
平底鍋

材質：鋁・銅・鐵

材質：不鏽鋼 厚度：2.5mm以上

薄度：小於2.5mm

無水鍋
多層鍋
砂鍋
耐熱玻璃容器
壓力鍋 （有時會熄火）

（平底)

使用中華鍋時
請務必握著把手烹飪。
請確認鍋底和溫度感知器是否貼合後再使用。
根據中華鍋的種類不同，會有鍋具不穩定，溫度感知器無法正常啟動。

請遵守

溫度感知器 鍋底凹凸不平 附著鐵鏽、
污物

鍋具跟食材的
重量未達 250g

圓底不鏽鋼
中華鍋

中華鍋輔助爐架超出3mm
以上的凹陷

耐熱玻璃容器 砂鍋 鍋底寬而淺的鍋具

您需要知道的
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油溫過熱防止裝置
油溫過熱後，可以自動調節火力，防止起火。 
這個狀態持續約30分鐘，以及小火的狀態溫度
仍持續上升時，會自動熄火。

熄火安全裝置
若湯汁溢出或風吹造成熄火，會自動切斷瓦斯。

瓦斯爐忘記熄火功能
在瓦斯爐爐頭點火 2 小時後會自動熄火。
瓦斯爐忘記熄火功能的時間可以變更。☞45 頁
※在設定瓦斯爐計時器時，忘記熄火功能不起作用。

小烤箱忘記熄火功能
一點火計時器就啟動。 經過計時器設定時間後，自動熄火。
最長15分鐘自動熄火。☞42・44頁

燒焦熄火功能
燉煮食物時，若鍋底燒焦則自動熄火，但依鍋具
的材質、料理種類及火力不同，燒焦程度亦不同。

 

※若鍋底放有海帶和竹皮等料理，燒焦熄火功能有時
　不會正常發揮作用。

點火安全鎖
防止幼童惡作劇與不小心點火。☞25 頁

防止烹飪油過熱於未然

火焰熄滅後自動切斷瓦斯

萬一忘記熄火也會在一定時間自動熄火

燉煮食物在燒焦初期階段就會自動熄火

防止錯誤按下按鍵

火力調節

切斷瓦斯

熄火

標準爐頭

標準爐頭

標準爐頭

標準爐頭

標準爐頭

強火力爐頭

強火力爐頭

強火力爐頭

小烤箱

小烤箱

小烤箱

強火力爐頭

強火力爐頭

安全功能

熄火

熄火
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高溫自動溫度調節功能

大火快炒、煎炒等溫度相對較高的料理，以及空燒時自動調節火力，
防止鍋具異常過熱。 
該狀態持續約30分鐘時，或者即使是小火狀態下感知器溫度更進一步
上升時，會自動熄火。 
最初、小火的時候，蜂鳴器會「嗶嗶」地響一次，發出通知。
 烹調有障礙時，請使用大火快炒模式（強火力爐頭）。☞31 頁

中火點火功能
為了抑制點火時的火焰溢出，用中火點火。 ☞26頁

小烤箱過熱防止感知器
小烤箱內未放置如魚類等料理而空燒時，或小烤箱內的溫度異常過高時會
自動熄火

瓦斯爐、小烤箱操作按鍵忘記退回通知功能

利用計時器及便利功能自動熄火，利用安全功能熄火時，若忘記退回操作按鍵，
每隔 1 分鐘蜂鳴器會發出 5 次「嗶嗶」聲提醒。因為會消耗電池電力，請立即按
押操作按鍵恢復熄火狀態。
但在使用其他爐頭時，蜂鳴器不會發出響聲通知。

防止點火時的火焰溢出

小烤箱內部溫度過熱自動熄火

萬一忘記退回操作按鍵，蜂鳴器會發出響聲通知。

鍋底溫度變成高溫時會自動變成小火，防止異常過熱。

熄火

火力調節

強火力爐頭

強火力爐頭

強火力爐頭

小烤箱

小烤箱標準爐頭

標準爐頭
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準  備

重 點

防止幼童惡作劇或誤觸，操作按鍵可以鎖住。左右移動安全鎖撥動開關，可以解除 / 鎖住。

※點火狀態下無法鎖住。務必確認操作按鍵已經為熄火狀態。

防止不小心點火（安全鎖）

瓦斯爐

※圖示以左爐口為強火力爐頭
　的器具做說明。

        確認是否解除了點火安全鎖。  
「為了防止不小心點火（點火安全鎖）」請參閱下述內容。

鍋具放置於爐架中央
瓦斯栓向左旋轉，全開。

全開

31

2

解除 鎖住

解除 鎖住

鎖住

解除

左爐口用 右爐口用

點火安全鎖位置

操作方法

小烤箱用

（調節桿右）

（調節桿左）

基本操作（瓦斯爐使用方法）
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按押操作按鍵。

點火1
按押操作按鍵。

熄火3

關閉瓦斯栓4

左右慢慢地滑動調節桿。

調節火力2

 點火時，強火力爐頭的火力調節桿移動到「
中火」的位置。 （確認中火點火）☞24頁
標準爐頭的火力調節桿移動到「強火」的位置。

 請務必確認即使手放開也會點火。

請遵守

 烹飪後因為高溫，碰到機器可能會燙傷。 
請一定要確認機器冷卻了。 

 請務必確認已經熄火。

 請根據鍋具等的直徑調節火力，使火焰不會從
鍋底冒出。

通知

 若快速滑動火力調節桿，會有熄火或火焰瞬間
變大的情形。

按 押 到 底

橘色顯示
橘色消失

左右慢慢地滑動調節桿
小火 強火

確 實 關 閉 到 底

請遵守

請遵守

請遵守

通知



大火
快炒

保溫5分鐘

沸騰熄火

按押3秒
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自動調節火力的强火和小火，保持設定的溫度，所以可以烹飪油炸和
燒烤。

瓦斯爐

適合鍋具 適合油量

油炸食品

平底鍋
中華鍋
平底鍋
材質：鋁•銅•鐵•琺瑯
　　　厚度（2.5㎜以上）
　　　的不鏽鋼

平底鍋
中華鍋
平底鍋
材質：鋁•銅•鐵•琺瑯
　　　厚度（2.5㎜以上）
　　　的不鏽鋼

  

 

500ml ～ 1L

燒烤食品※ 平底鍋
材質：鋁•銅 -

 ※使用溫度設定模式燒烤時，請使用鋁製、
　銅製的平底鍋。
    使用鐵、琺瑯、不銹鋼製的平底鍋的話，
　會中途熄火。

 

  
在烹飪油炸食品時使用鋁製、銅製的鍋具時，
請在蜂鳴器響後約1～2分鐘後放入食材。

  因為蜂鳴器即使響了，油的溫度也比設定溫度
低。

重點

也可簡單做出除了油炸之外很難控制火力增減的料理。

按押油炸按鍵讓「180℃」的設定溫度顯示燈亮燈，持續按押 3 秒的話，可以以10℃為單位
設定溫度。

 
※圖示以左爐口為強火力爐頭的機器做說明。

鍋具置於爐架中央。

1

1 4

2

設定溫度的標準 鋁・銅 鐵・琺瑯・不鏽鋼

調溫範圍 (160-210°C) 160 170 180 190 200 210

唐揚雞・炸豬排
天婦羅・冷凍可樂餅
手工可樂餅
鬆餅
大阪燒
牛排・豬排

油
炸
食
品

燒
烤
食
品

設定溫度
「180 ° C」 「190 ° C」 「200 ° C」 「210 ° C」 「170 ° C」 全部取消

持續按押
 3 秒後

按押1次 按押1次 按押1次 按押1次按押1次

「160 ° C」

亮燈熄燈 閃爍

油炸食品（油炸模式）

嗶 嗶 嗶 嗶 嗶 嗶 嗶
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滑動火力調節桿。

強火力爐頭點火，調節火力1

按押溫度設定按鍵。
最初設定為180℃。

每次按押會隨著以下順序切換。

當達到設定溫度時，蜂鳴器會發出通知。

設定溫度2

按押操作按鍵。

熄火4

開始烹調3

 烹飪過程中，請不要離開機器。 可能會異常
過熱，導致火災。

 烹調中熄火的話，設定溫度會被取消。請再
次從操作❶開始進行設定。

請遵守

 請務必確認熄火了。
請遵守

 在烹調中亦可變更設定溫度

 烹飪過程中，自動重複大火、小火，保持設
定溫度。

強火 小火

 從小火開始火力自動變强時，蜂鳴器會發出
「嗶嗶嗶」通知。

通知

 請根據鍋具等的直徑調節火力，使火焰不會
從鍋底冒出。

請遵守

左右慢慢地滑動調節桿
小火 強火

亮燈

橘色消失

（紅色）

(紅色)
亮燈

取消(熄燈)
180°C 200°C 160°C

嗶

嗶

嗶嗶
嗶嗶
嗶嗶

（溫度設定模式）【強火力爐頭】
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到了設定時間會通知，自動熄火。
方便的忘記熄火功能。

瓦斯爐

※圖示以左爐口為強火力爐頭的機器做說明。

鍋具置於爐架中央

1

1

3

2

使用瓦斯爐計時器

計時器

米飯



計時器

計時器

計時器

計時器

計時器
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滑動火力調節桿。

標準爐頭點火，調節火力1

按押瓦斯爐計時器設定按鍵［＋／－］。
最初顯示「    」（1分鐘）。

設定時間

熄燈

橘色消失

嗶

1～90分鐘之內，以  1 分鐘增量設定。
如果按押不放，30分鐘之前以  5 分鐘增量設定，
30分鐘以後以  10 分鐘為增量設定。

嗶

設定時間2

在設定時間的 30 秒前，蜂鳴器發出響聲
通知。

到達設定時間時，蜂鳴器發出響聲通
知。
會自動熄火。

按押操作按鍵恢復熄火狀態。

按押操作按鍵3

 在烹調中亦可變更設定時間。
在設定瓦斯爐計時器的過程中，忘記熄火的
熄火功能不起作用。 
 

通知

 操作按鈕未恢復到熄火狀態時，瓦斯爐計時
器顯示部「　」大約10秒後熄滅。

通知

 請根據鍋具等的直徑調節火力，使火焰不會
從鍋底冒出。

請遵守

左右慢慢地滑動調節桿
小火 強火

嗶嗶
嗶嗶
嗶嗶顯示從分鐘

變成秒

嗶~

（瓦斯爐計時器模式）【標準爐頭】



警 告

注 意
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瓦斯爐

 
重 點

溫度感知器啟動

①通常時
經由溫度感知器的感應，煎炒比較高溫料理
及鍋子空燒時，會自動調節為強火、小火，
自動熄火。

②設定大火快炒模式時 
大火快炒模式並不是讓溫度感知器功能完全
消失，而是比①通常時更高溫亦可烹調之功
能。即使使用大火快炒模式，為了防止鍋具
的異常過熱會自動調節為強火、小火，自動
熄火。從設定為大火快炒模式起，最長 60 
分鐘（最初自動小火後約30分鐘）會自動熄
火。
但是，到了瓦斯爐忘記熄火功能的設定時間
時，也會自動熄火。
大火快炒模式設定中，燒焦自動熄火功能及
油溫過熱防止功能不會啟動。

 

※圖示以左爐口為強火力爐頭的機器做說明。

用於炒菜、煎炒、烘烤等突然火變小或熄火的場合。
暫時解除「油溫過熱防止装置」「燒焦熄火功能」。

 大火快炒模式時，不可油炸烹
調。
 油溫度變高，可能會起火。

 烘烤烹調時要避免放在溫度感
知器正上方。
 
若燒烤醬汁等滴在溫度感知器上
面，導致溫度感知器髒汙時，無
法正確檢測出鍋底的正確溫度，
會引起起火或中途熄火，造成機
器燒損。並且、燒烤醬汁的滴量
及位置也會造成溫度感知器故障。 

 不可使用烤網
 滴落在瓦斯爐天
板的油會起火或
可能造成機器異
常過熱。

約 290°C

約 250°C

約 180°C

時間

400

約370℃油會自然起火

300

溫度

200

100

②設定大火快炒模式時

油溫過熱防止裝置

燒焦自動熄火功能

天婦羅適溫

①通常時

°C

鍋具放置於爐架中央

2

1

1 4

烤網

大火快炒・煎炒料理

按押3秒

大火
快炒

保溫5分鐘

沸騰熄火



按押3秒 按押3秒

大火
快炒

大火
快炒
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滑動火力調節桿。

強火力爐頭點火，調節火力1

按押大火快炒按鍵3秒以上。
指示燈從閃爍變成亮燈，蜂鳴器發出通知。

 設定大火快炒2
按押操作按鍵。 

熄火4

開始烹調3

 請根據鍋具等的直徑調節火力，使火焰不會
從鍋底冒出。

請遵守

 加熱的平底鍋裏只放少量的烹調油時，油的
溫度會急劇上升，有可能會起火，請注意。

請遵守

 請務必確認熄火了。
請遵守

 取消時，再次按下大火快炒按鍵。

 
熄火後，大火快炒模式被取消。

 

按下大火快炒按鍵時再按其他按鍵，大火快
炒模式的設定操作被取消。

通知

從小火開始火力自動變强時，蜂鳴器會發出
「嗶嗶嗶」的聲音通知。

通知

左右慢慢地滑動調節桿
小火 強火

嗶嗶嗶
閃爍

（紅色） （紅色）
亮燈

橘色消失

3秒後

按 到 嗶 嗶 嗶 地 響

（大火快炒模式）【強火力爐頭】
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開水煮沸會發出通知並自動熄火。

瓦斯爐

適當鍋具 適當水量

平底鍋• 無水鍋•
多層鍋• 水壺

 

材質：鋁•銅•鐵•
　　　琺瑯•不鏽鋼

 

500 ml ～ 3 L

為防止溢出，請根據水
壺和鍋具的大小放入適
當的水量（最大容量的
6～7成）。

使用砂鍋、耐熱玻璃容器、壓力鍋時，無法正確檢
測溫度。

 ※圖示以左爐口為強火力爐頭的機器做說明。

 

依水壺及鍋具的形狀、材質及水量不同
，通知的時間會有不同，以及水溢出之
情形。請小心不要燙傷。

 

為了讓溫度感知器可以正確感應，請遵
守下列事項。

 

蓋子不要開開關關
水不可攪拌
不可移動水壺及鍋具
不可加水
不可放入配料
不可改變火力
 
 
 
 
 

從點火到沸騰為止

請遵守

 

沸騰通知感覺有時快、有時慢，可以通
過各種設定的變更（自訂功能），將煮
沸的通知時間變更為5個階段。☞  45頁

 

 
 

以下的情形可能會在到達100℃前被判
斷為已沸騰。

已經煮過一次的開水（約70℃以上）
再以煮開水模式煮水時。
水壺及鍋具底部髒污或生鏽時。

 

通知

水壺及鍋具置於爐架中央

1

1 3

2

煮開水

按押3秒

大火
快炒

保溫5分鐘

沸騰熄火



保溫5分鐘

沸騰熄火

保溫5分鐘

沸騰熄火

保溫5分鐘

保溫5分鐘

保溫5分鐘
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滑動火力調節桿。

強火力爐頭點火，調節火力1

按押煮開水按鍵。

每次按押，依以下順序切換。

沸騰時，蜂鳴器發出通知。沸騰時，蜂鳴器發出通知。
自動變成小火。

設定煮開水2

保溫5分鐘

5分鐘後蜂鳴器發出通知。
自動熄火。

沸騰時，蜂鳴器發出通知。
自動熄火。

沸騰熄火

按押操作按鍵3

請根據鍋具等的直徑調節火力，使火焰不會
從鍋底冒出。

請遵守

沸騰變小火後，不能調節火力。
通知

操作按鍵恢復熄火狀態為止，煮開水按鍵的
指示燈會閃爍。

通知

保溫5分鐘 沸騰熄火
取消(熄燈)

嗶

左右慢慢地滑動調節桿
小火 強火

亮燈

熄燈

橘色消失

（紅色）

閃爍
（紅色）

閃爍
（紅色）

閃爍
（紅色）

嗶

嗶嗶
嗶嗶
嗶嗶

嗶~

嗶~

（煮開水模式）【強火力爐頭】

保溫5分鐘

沸騰熄火

沸騰熄火

沸騰熄火
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煮米飯・稀飯

為了煮得好吃，請選擇適合
煮飯模式的鍋具。
※煮飯專用的鍋也有另售。
　 ☞ 65頁

適合煮飯模式的鍋具

飯鍋的選擇方法

1次的煮飯量

煮出好吃米飯的訣竅

※蓋子沒有蒸氣孔的情况以及根據鍋具的材質和形狀的不同，可能會出現燒焦或溢出等
　煮不好吃的情况。
　這種情況下，請使用另售的煮飯專用鍋。  ☞65頁

：適合 ：不適合（不能正確感應溫度。）

鍋具種類 米飯 稀飯 煮飯量・重點
另售的煮飯專用
鍋 RTR-03E 白米 3 杯・全粥 0.5 杯・菜肉拌飯 2 杯      

另售的煮飯專用
鍋

RTR-300D1 白米3 杯・全粥1 杯・七倍粥 0.5 杯・
菜肉拌飯 2 杯

RTR-500D 白米5 杯・全粥1 杯・七倍粥 0.5 杯・
菜肉拌飯 4 杯

鋁鍋 較薄（2mm以下）的話，容易燒焦。

琺瑯・不鏽鋼鍋 白米有時會燒焦。
較薄（2.5mm以下）的不鏽鋼鍋容易
燒焦。

市售的砂鍋 只能煮粥。

玻璃鍋・壓力鍋・多層鍋 不能煮得好吃，請不要使用。

※ ※ 

※ ※

※

米飯 1 ～ 5 杯
菜肉拌飯 1 ～ 4 杯
全粥 0.25 ～1 杯
七倍粥 0.25 ～ 0.5 杯

正確量米
使用 180ml的量杯很方便。

有蒸氣孔
的鍋具 鍋蓋跟鍋身沒有縫隙的鍋子

鍋蓋重且可以陷進鍋身的蓋子

鍋緣高的鍋具

深鍋
平底鍋

180ml的量杯

量杯杯緣刮平為1杯米。

瓦斯爐
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米和水量的標準

米浸泡時間

無洗米煮飯訣竅

米量 水量

米飯 稀飯
容量 杯數 (重量) 全粥 七倍粥
45ml － 360ml 470ml

90ml － 540ml 630ml

180ml 300ml

1130ml

900ml －
270ml 390ml － －
360ml 480ml － －
450ml 580ml － －
540ml 670ml － －
720ml 930ml － －
900ml 5　　 杯（約750g）

4　　 杯（約600g）
3　　 杯（約450g）
2.5　  杯（約375g）
2　　 杯（約300g）
1.5　   杯（約225g）
1　　  杯（約 150g）
0.5　   杯（約    75g）
0.25    杯（約   38g）

－ －

米的種類 泡水時間
春～夏 秋～冬

米
飯

白米
30分以上 60分以上

無洗米・發芽糙米
胚芽米

60分以上 90分以上雜糧米
舊米
五穀米

稀飯 0 ～ 30分

洗米 1、2 次。
水混濁的狀態下直接煮飯會讓澱粉沉澱，不能煮出好吃的米飯。
充分地浸泡
多加約 3% 左右水量。

充分攪拌讓氣泡飛散。
並且要使用免洗米專用量杯。

表面上有氣泡就無法吸收水，飯可能會煮得不好吃。

使用充分的水迅速攪拌清洗
第一次的洗米水要立刻倒掉。
為了讓米粒不會吸入含有米糠的洗米水。
重複幾次「攪拌→清洗」。
迅速攪拌清洗直到水變清澈為止。

（煮飯模式）【標準爐頭】

水量依個人喜好斟酌加
量減量。
煮菜肉拌飯，比白飯多
加1成的水量（含調味
料•高湯）。

請遵守

洗米後請務必浸泡 30 分鐘
以上再煮飯。
洗過立即煮，米飯會比較
硬。
浸過水的米較易破碎，若
混雜破碎的米粒或洗米不
徹底，煮出來的飯可能味
道不好、泛黃或不好吃。

通知
洗米不徹底，煮出來的飯可能味道不好、泛黃或燒焦。

迅速攪拌清洗

重 點
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米飯及稀飯煮好會通知並且自動熄火。

瓦斯爐

煮飯時間的標準
米飯 28 ～ 37 分鐘（含燜飯10分鐘）
稀飯 35 ～ 50 分鐘

標準火力爐頭點火，調節火力1

滑動火力調節桿。

 ※圖示以左爐口為強火力爐頭的機器做說明。

  將溫度感知器貼合
於鍋底的中心。

煮飯時請取下遮油罩。
 機器圍著遮油罩等，
會改變排氣的氣流，
造成燃燒不良引起煮
飯不均。

 如果有風吹進來，或者被電風扇和空調的風
吹到，就不能煮出好吃的米飯。
火焰請不要被風吹到。

煮菜肉拌飯時

 

為了讓米粒吸收水分，請在煮飯前才加入調
味料。
配料、奶油、番茄醬等調味料請放在米上，
煮好後攪拌。 沉澱後，有時不能煮出好吃的
米飯。
 

煮稀飯時

 
從煮好的飯開始煮粥（雜燴粥）的時候，請
手動烹飪。
請不要一開始就放鹽等調味料，或者在煮飯
的時候攪拌。 有時會出現粘性，米粒碎了，
不能煮出好吃的米飯。
溢出時請掀開鍋蓋或拿開鍋蓋，注意不要溢
出。
稀飯煮好時，若水分過多請再次點火，觀察
情况調節火力。

 

 

 

請遵守

遮油罩

煮米飯時
 不能重新加熱。  （有時會燒焦。）
煮飯模式下的少量煮飯，如果在意米飯的著
色（焦度）或感到煮得不透，可以通過各種
設定變更（自訂功能），可分3個階段來調
節煮飯的火候。  ☞45頁

 

  
 

通知

 

通知

蓋上鍋蓋，放置爐架中央。

2

1 3

1

把調節火力桿對準　位置

小火 強火

煮米飯・稀飯

火力大於　  的位置，米飯會較硬，小於      
位置，米飯會較軟。

計時器

米飯



米飯

米飯

米飯

米飯

米飯

米飯
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調節火力，立即按押煮飯按鍵。

          ［米飯］按押米飯按鍵，就是米飯模式。  
　　　　指示燈亮燈。
［稀飯］稀飯模式是將煮米飯按鍵持續按押3秒
　　　　以上設定。指示燈閃爍。

設定煮飯2

煮好後，蜂鳴器發出通知，開始燜煮
【10分鐘】
自動熄火。

米飯

稀飯煮好，蜂鳴器發出通知。
自動熄火。

稀飯

在燜飯結束的30秒前，蜂鳴器發出通知。

燜飯結束後，蜂鳴器發出通知。

按押操作按鍵恢復熄火狀態。

按押操作按鍵3

取消時，請先熄火。
開始煮米飯，經過一定時間後，設定就無法
變更。

請遵守

燜飯後  ･･･
請從鍋底充分攪拌。
可將多餘的水分去除，讓米飯更好吃。

請遵守

在燜飯過程中，回到操作按鍵，燜飯結束時
，蜂鳴器不會發出通知。

通知

在操作按鍵恢復熄火狀態之前，煮飯按鍵的
指示燈會閃爍。
另外，在［米飯］的情况下，瓦斯爐計時器
顯示部「     」大約10秒後熄燈。

通知

米飯模式時：亮燈 (紅色)
稀飯模式時：閃爍 (紅色)  

嗶

分鐘顯示
為「   」

嗶嗶
嗶嗶
嗶嗶

從分鐘變為
秒顯示

閃爍
(紅色)

閃爍
(紅色)

橘色消失

熄燈

熄燈

嗶~

嗶~

（煮飯模式）【標準爐頭】

嗶嗶
嗶嗶
嗶嗶

（續）
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準  備

小烤箱

  確認是否解除了點火安全鎖。
「為了防止不小心點火（點火安全鎖）」
請參閱☞25頁。
確認小烤箱內部。 ※圖示以小烤箱烤網說明。

取出小烤箱 初次使用小烤箱時

1 慢慢地水平拉出小烤箱拉門。
一直拉到底，會停一下。

1  取出燒烤盤、小烤箱烤網，將拉門推入到底。
2 空燒約6分鐘。

把附著在零件上的加工油燒掉。  火力請用上
火「强」・下火「强」進行。  如果在意氣味
和煙味的話，請在等待小烤箱冷卻為止約5分
鐘後，反覆進行。  關於小烤箱的操作，請參
閱☞43頁。2 稍微抬起來從本體上取下，然後直接

取出。

3 關閉瓦斯栓。
使用後，瓦斯栓往右旋轉，關閉瓦斯。

3 用雙手牢牢握住小烤箱拉門並慢慢搬運。

確認包裝材料是否在小烤箱內，如果有請全部清除。

空燒時，小烤箱過熱防止感知器可能會起作
用，自動滅火。  （「　  」跟「　  」交替顯
示）  此時，請按押操作按鍵恢復熄火狀態，
等待小烤箱冷卻約5分鐘後，再點火。

請遵守

在完全拉出小烤箱拉門之前抬起，會損壞小
烤箱滴油盤。
小烤箱滴油盤•小烤箱滴油盤承架•燒烤盤•
燒烤盤固定框以及小烤箱烤網的組裝方法，
請參閱☞ 19•51頁。
小烤箱拉門的取出、組裝方法，請參閱☞ 51 頁。

通知

從小烤箱排氣口和小烤箱排氣口以外也會冒
煙，這並非異常。

通知

瓦斯栓往左
旋轉，全開。

全開

水平小烤箱拉門

最 後 確 實 鎖 緊

小烤箱的使用及準備
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為了烤出好吃的食材（魚等）

預備食材。
將冷凍魚完全解凍。
冷藏的魚在常溫下放置一段時間。
魚清洗過後，將水分徹底去除。
若為醃製魚，請將表面的醃製物擦拭後再
烤。

小烤箱烤網空燒（預熱）約1 ～2分鐘。
火力請用上火「强」、下火「强」進行。
食材（魚等）不容易粘在小烤箱烤網上，
烤好後容易取出。
關於小烤箱操作，請參閱☞41、43頁。

放置食材（魚等）。
請將食材放在小烤箱內部，厚度在4cm以下。

小烤箱拉門確實關閉到底

在燒烤盤及小烤箱烤網塗油。
薄薄地塗一層油。
花上一點工夫，就不容易粘在一起了。

用燒烤盤烹飪時，請不要預熱。
燒烤盤請勿空燒。 會造成變形、變色、氟
素鍍層脫落。

請遵守

關於食材（魚等）的放置方法，請參閱附屬
的「烤箱活用食譜」。

請遵守

用鹽醃製，讓魚肉緊緻，較不易碎掉。
青花魚跟沙丁魚等背部青色的魚類脂肪較
多，要多加鹽放置一段時間，讓魚肉緊緻
。白肉魚不需加太多鹽，放置時間不需太
長。
河魚及烏賊、蝦子、魚貝類在燒烤前才灑
鹽。
加鹽的重量約為魚重量的  2% ，魚肉較厚
之處多加點鹽，較薄處少加點鹽。
魚鰭、魚尾容易燒焦，
多加些鹽。還有、以鋁
箔紙包覆後再燒烤可以
減少燒焦的情形。
在魚皮上劃十字，火容
易通過魚肉，減少由於
魚皮破裂而導致的脂肪
飛濺。

通知
小烤箱烤網如果長時間空燒，氟素鍍層可能
會剝落。

通知
小烤箱滴油盤、燒烤盤、小烤箱烤網是消耗
零件。
根據使用狀態和長期變化，燒烤盤、小烤箱
烤網的烹飪物容易粘在一起，有時氟素鍍層
會剝落。  此外，小烤箱滴油盤也有不容易去
除污垢的情况。  兩個都是作為更換零件
（收費）準備的，所以更換的時候，請向購
買本產品的經銷商或向本公司各地營業所洽
詢。  ☞65頁

鋁箔紙

劃十字

小烤箱烤網時燒烤盤時

4cm 
以下

小烤箱烤網時燒烤盤時

重 點
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小烤箱

設定時間到了會通知，並自動熄火。
※使用附屬的燒烤盤。

 請務必確認小烤箱烤網已拆下。
 請務必在小烤箱滴油盤上放置燒烤盤固定框使
用。

  只能使用附帶的燒烤盤。
不要往小烤箱滴油盤裏加水。
小烤箱拉門確實關閉到底。

按押操作按鍵

點火1

小烤箱計時器自動開始啟動。

最初顯示為「    」表示( 9 分鐘  )。
小烤箱內部溫度變高時，會顯示為「    」表示
( 6 分鐘  )。

 燒烤時，請勿離開機器並注意不要烤過頭。
依烹調食物的不同，可能會在小烤箱計時器
及小烤箱過熱防止感知器感應前就起火。
例：串成一串的鹽漬魚乾或溼潤的小魚、魚
　　乾及脂肪多的鯡魚、鹽漬青花魚、雞肉
　　等。
關於準備工作及烹調方法，請參閱附屬的
「烤箱活用食譜」。
烹飪過程中，請不要打開小烤箱拉門。
如果小烤箱內部溫度過高，小烤箱過熱防止
感知器會起作用，自動熄火。  請按押操作按
鍵恢復熄火狀態，等待約5分鐘小烤箱冷卻
後，再點火。
烤脂肪含量多的食材時，烹飪後也會有脂肪
從燒烤盤上飛濺出來的情况，請在熄火後1
分鐘左右後取出食材。
如果要繼續烹調的話，請一定要用廚房用紙
巾擦掉積在燒烤盤上的油脂，然後再進行烹
調。
烹調結束後，燒烤盤非常的燙，請戴隔熱手
套等小心謹慎地取下燒烤盤上蓋。使用化學
纖維的隔熱手套等有融化的可能性，請不要
使用。 推薦使用厚一點的棉質隔熱手套等。
使用結束後，小心不要燙傷，請使用廚房紙
巾擦拭燒烤盤累積的油汙後，小心地取下燒
烤盤。
請不要突然冷卻小烤箱滴油盤和燒烤盤。 
使用後立即淋到小烤箱滴油盤和燒烤盤上，
可能會變形、變色。 請冷卻後再清潔。

 

 
 

  

  

 

 

 

請遵守

 關於是否需要使用燒烤盤上蓋燒烤，請參閱
附屬的「烤箱活用食譜」。
請勿預熱。 

請遵守

1 4

2

3

按 押 到 底

橘色顯示

用燒烤盤烹調

計時器

計時器
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按押小烤箱計時器設定按鍵［＋／－］。
可以以1分鐘為單位設定1～15分鐘(最長)。
小烤箱內部溫度高時，設定時間變成1～10分鐘
(最長)。

設定時間2 在設定時間的 30 秒前，蜂鳴器發出
響聲通知。

到達設定時間時，蜂鳴器發出響聲通
知。
會自動熄火。

 火力分為上火・下火，可各自調節火力。

調節火力3
按押操作按鍵恢復熄火狀態。

按押操作按鍵4

 關於建議燒烤時間請參閱附屬的「烤箱活用
食譜」。

請遵守

 因為上火跟下火的加熱方式不同，有時上面
跟下面的燒烤顏色會不一樣。
請視燒烤顏色切換上火、下火的火力。

請遵守

 設定時間在烹調中亦可變更。
通知

 操作按鍵恢復熄火狀態之前，小烤箱計時器
顯示部「     」大約10秒後熄燈。

通知

左右慢慢地滑動調節桿
小火 強火

嗶嗶
嗶嗶
嗶嗶顯示從分鐘

變成秒

嗶

嗶~

計時器

計時器

計時器

熄燈

橘色消失

計時器
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小烤箱

設定時間到了會通知，並自動熄火。
※使用附屬的小烤箱烤網。

 請確認已將小烤箱烤網放入小烤箱內。
請務必取下燒烤盤固定框。
請勿使用燒烤盤。
 

 

  只可使用附件的小烤箱烤網。
不要往小烤箱滴油盤裏加水。
小烤箱拉門確實關閉到底。　

按押操作按鍵

點火1

小烤箱計時器自動開始啟動。

最初顯示為「    」表示( 9 分鐘  )。
小烤箱內部溫度變高時，會顯示為「    」表示
( 6 分鐘  )。    

 燒烤時，請勿離開機器並注意不要烤過頭。
依照烹調食材不同，可能在小烤箱計時器及
小烤箱過熱防止感知器作用前起火。
例：串成一串的鹽漬魚乾或溼潤的小魚、魚
　　乾及脂肪多的鯡魚、鹽漬青花魚、雞肉
　　等。
關於準備工作及烹調方法，請參閱附屬的
「烤箱活用食譜」。
用醬油等醃過或塗抹醬汁以及已經調味的魚
容易燒焦，請用小火烤。
如果小烤箱內部溫度過高，小烤箱過熱防止
感知器會起作用，自動熄火。  請按押操作按
鍵恢復熄火狀態，等待約5分鐘小烤箱冷卻
後，再點火。
烤好後請立即取出，餘熱可能會造成燒焦。
請勿將小烤箱滴油盤直接急速冷卻。
使用後立即淋水可能會造成滴油盤變形。
請等滴油盤冷卻後再清潔。

 

 

 

 

 

請遵守

 取出魚
如果將筷子和小烤箱烤網平行放進去，
粘在小烤箱烤網上的料理就容易剝落。

通知

3

1 4

2

按 押 到 底

橘色顯示

用小烤箱烤網烹調

計時器

計時器
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按押小烤箱計時器設定按鍵［＋／－］。
可以以1分鐘為單位設定1∼15分鐘(最長)。
小烤箱內部溫度高時，設定時間變成1∼10分鐘
(最長)。

設定時間2
在設定時間的 30 秒前，蜂鳴器發出
響聲通知。

到達設定時間時，蜂鳴器發出響聲通
知。
會自動熄火。

 火力分為上火・下火，可各自調節火力。

調節火力3

按押操作按鍵恢復熄火狀態。

按押操作按鍵4

 關於建議燒烤時間請參閱附屬的「烤箱活用
食譜」。

請遵守

 因為上火跟下火的加熱方式不同，有時上面
跟下面的燒烤顏色會不一樣。
請視燒烤顏色切換上火、下火的火力。

請遵守

 設定時間在烹調中亦可變更。
通知

 操作按鍵恢復熄火狀態之前，小烤箱計時器
顯示部「     」大約10秒後熄燈。

通知

嗶

左右慢慢地滑動調節桿
小火 強火

嗶嗶
嗶嗶
嗶嗶顯示從分鐘

變成秒

嗶~

計時器

熄燈

橘色消失

計時器

計時器

計時器



45

各種設定的變更（自訂功能）
可以變更設定以下功能

※1  強火力爐頭和標準爐頭的設定同時變更。 不能對每個燃燒器進行設定。
※2 設定大火快炒時的蜂鳴聲「嗶嗶嗶」無法消除。

顯示部 功能 內容 設定項目

※1 忘記熄火功能熄
火時間

可以設定瓦斯爐忘記熄火功能的時間。 30 ～ 90（分鐘）
（以10 分鐘為單位）

- -：2 小時（初期設定）

煮開水通知時間 為避免過早或過晚的知曉沸騰的通知
時間，可以設定5個檔位的通知時間。

 1：早
2：稍早
3：標準（初期設定）
4：稍晚
5：晚
 1：弱
2：標準（初期設定）
3：強
on：有蜂鳴聲
      （初期設定）
oF ：無蜂鳴聲
on：有蜂鳴聲
      （初期設定）
oF ：無蜂鳴聲

在顯示「　  」之前，
持續按押小烤箱計時器
設定按鍵［＋］3秒鐘。

在小烤箱計時器顯示部
交替閃爍顯示檢測位置
和錯誤顯示數字
- 1： 標準爐頭
-3： 強火力爐頭
-5： 小烤箱
- -： 無錯誤顯示碼

煮飯調整 用煮飯模式煮少量的飯時，若在意飯
有顏色（焦）或煮的火候不夠，可設
定火候大小，共3個檔位。

自動火力調節蜂
鳴器

安全功能、便利功能發揮作用，當火
力從低溫自動變強時的通知蜂鳴器的
on/oFF可以設定。

※2 操作蜂鳴器 可以設定操作時有/無蜂鳴器通知（
「嗶」等）。

全部復位 設定變更（自訂）的所有設定回到初
期設定。

最新錯誤歷史記
錄 可以確認最新的錯誤訊息。



計時器

米飯

計時器
計時器

米飯

計時器

計時器

米飯

米飯

按押3秒以上直到蜂鳴器響起。
標準爐頭的計時器顯示部顯示「 　  」，小
烤箱計時器顯示部顯示「     」。
強火力爐頭熄火。
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可以根據個人的喜好自訂，方便使用。

確認是否解除了點火安全鎖。
「為了防止不小心點火（點火鎖）」
請參閱☞25頁。

設定方法
1 強火力爐頭點火

按押強火力爐頭的操作按鍵。
3 選擇設定變更的功能

按押標準爐頭的瓦斯爐計時器設定按鍵［＋
／－］。

［＋］開關顯示為…    、    、     …，顯示部
  的數字增加。
［－］開關顯示為…    、    、     …，顯示部
  的數字減少。

2 在點火後10秒內同時按小烤箱計
時器設定按鍵［＋］和［－］

4 變更設定項目
按押小烤箱計時器設定按鍵［＋／－］。
各種設定項目請參照左邊的工作頁。

5 完成各種設定的變更
按強火力爐頭的操作按鍵恢復熄火狀態。

按 押 到 底

橘色顯示

按 押 直 到 蜂 鳴 器 發 出 嗶 聲

嗶

嗶

嗶

把盛有水的鍋具等置於爐架中央

3 42

1 5

※圖示以左爐口為強火力爐頭的機器做說明。

計時器計時器

計時器
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日常檢查和清潔用品
就算沒有使用上的問題，但為防止意外事故發生，且能長期安全使用，建議每年做一次
定期維護（收費)。
沸騰導致溢鍋或鍋子意外打翻等造成大量湯汁等進入機器內部，會導致機器故障或縮短壽
命，所以我們建議定期維護（收費）。

※關於定期維護，請洽林內各地營業所或客服中心。

請確認爐頭齒蓋、爐架、排氣口網罩是否安裝正確後再使用。
☞17 ～19 頁

爐頭齒蓋的火焰孔及熄火安全裝置（火焰檢知部）是否被溢出的湯汁堵塞，是否被溢出的
湯汁弄髒。☞50頁
小烤箱滴油盤和燒烤盤上是否累積油脂，小烤箱內部是否沾染油污。☞51・52頁
瓦斯橡膠管沒有損壞嗎?
請把舊的瓦斯橡膠管換成新的瓦斯橡膠管。  ☞20頁

日常檢查

可
以
使
用

不
可
使
用

有關清潔用品及清潔劑

有正常安裝零件嗎？

沒有阻塞、累積油垢嗎？

清潔用品及清潔劑請先在不明顯處試用，沒有問題再使用。
用洗碗機清洗時，請閱讀清潔劑及洗碗機的使用說明書，確認是否為可使用之清潔劑。
另外，用水煮或使用洗碗機清洗時，可能造成變色或失去光澤。

請遵守

柔軟
海綿菜瓜布 牙刷 軟布 廚房用中性清潔劑

（清洗蔬菜或餐具用）

造成刮傷。
乳狀清潔劑

科技海綿※

金屬菜瓜布

※科技海綿可在五金行、量販店等處購買。

尼龍菜瓜布海綿菜瓜布內面（硬的)

（硬毛刷)

菜瓜布

清潔劑 去污粉

去污粉

牙膏

牙膏

鋼刷

會造成剝落、表面的變質、變色、生鏽、破裂。

甲苯
揮發油
酒精

酸性洗潔劑
鹼性洗潔劑
漂白劑

弱酸性洗潔劑
弱鹼性洗潔劑

可用於玻璃天板、爐架、
小烤箱排氣口網罩、
燒烤盤上蓋。

小蘇打粉

造成故障的原因。
如果清潔劑進入機器內部，會附著在電子零件上
造成動作異常或腐蝕而引起故障。
請務必用抹布沾清潔劑使用。

不可直接噴在
機器上面使用

　

噴霧式清潔劑

起火造成火災。 絕對不可
使用的物品 可燃性噴霧劑

滲透液
潤滑劑

如果無法去污時，僅在玻璃天板、爐架、小烤箱排氣口
網罩、燒烤盤使用。
但是可能造成表面刮傷。清潔劑
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1. 確認機器已經冷卻。
2. 關閉瓦斯栓（瓦斯開關）。
3.鎖住操作按鍵 。☞25 頁
4.請先戴手套再進行清潔保養。
可以拆卸清洗之零件
框內所示之零件在清潔時可以拆卸下來清洗。
※其他的部分不可拆卸。

清潔步驟

小烤箱附近

※圖示以小烤箱烤網說明。

烤箱拉門 滴油盤承架 滴油盤 烤箱烤網 燒烤盤上蓋 燒烤盤本體 燒烤盤固定框

瓦斯爐附近

爐架
排氣口網罩

爐頭齒蓋

爐架

爐頭齒蓋



爐架、烤箱 排氣口網罩

瓦斯爐天板

49

清潔方法（瓦斯爐）
每次用髒時要清潔。
先戴手套再進行清潔工作。
廚房用中性清潔劑稀釋後使用，清潔完成後務必用水擦過，
再用乾布擦拭，不要讓水氣或清潔劑殘留。

請勿使用硬刷子或菜瓜布。亦請勿使用中性清潔劑以外的
清潔劑，會造成烤漆剝落、變色、色斑、刮傷、生鏽。
☞47 頁

請遵守

在瓦斯爐天板上有張貼安全注意事項標籤。
如果有剝離或看不清楚時， 請向購買本產品之經銷商再購入並黏貼
在天板上。

請遵守

清潔時，請拆下爐架、排氣口網罩等零件，在穩定狀態下進行。
用沾有清潔劑的軟布擦拭污垢，再用乾布
將清潔劑及水氣徹底擦乾。
關於瓦斯爐天板凹部的清潔，請使用牙刷
等去除污垢。

※污垢堆積的話，會造成爐架無法穩定。

用沾有清潔劑的軟布擦拭污垢，再用乾布將清潔劑及水氣徹底擦乾。
污垢嚴重時，請浸泡後用清潔劑全部洗淨。

那樣還不能去除污垢時
用熱水煮洗更能去除頑垢。

將爐架及排氣口網罩放進已加水之大鍋子加熱  30 分鐘左右。
冷卻後，用水沖洗泡軟的污垢，並將水氣擦乾。

1.
2.

污垢嚴重附著時
1.用廚房用紙沾上清潔劑跟水覆蓋在污垢上面，讓污垢軟化。

污垢軟化後請用軟布擦拭乾淨。

用科技海綿吸水擦拭，雖然琺瑯面會有細小的刮痕。
即便如此還是去除不了時，用金屬菜瓜布吸水擦拭。
細小的刮傷上有黑頭的時候，在柔軟的海綿菜瓜布塗上乳狀清潔
劑擦除。 

2.
那樣還不能去除污垢時

1.

2.污垢去除後，務必用軟布沾水擦過，再用乾布擦乾。

天板凹部

牙刷



爐頭部

機器表面•操作部
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請待機器冷卻、關閉瓦斯栓、鎖上點火安全鎖並
戴上手套後再進行清潔。

※各零件的安裝請參閱☞  17～19・51頁。

用沾有清潔劑的軟布擦拭污垢，再用乾布將清潔劑及水氣徹
底擦乾。

※請避免讓清潔劑流入機器內部。否則附著到電子零件上，會
　造成動作異常或腐蝕等問題。 

用沾有清潔劑的軟布擦拭污垢，再用乾布
將清潔劑及水氣徹底擦乾。
※水洗後，請充分去除水氣後再組裝。
※可同樣與爐架等進行煮洗。

※電極（點火針）前端突出，請注意避免
　受傷。
※若殘留污垢或水氣，會造成點火不良，
　因此請充分擦乾水氣。

※若施加強力會導致溫度感知器傾斜，不
　能跟鍋底密合。另外，請勿硬要旋轉溫
　度感知器。
　否則會造成故障。

※堵塞或污垢會造成不完全燃燒或點火不
　良。
※污垢嚴重附著時，用牙籤去除污垢。

用牙刷等進行清潔。

一手將它固定， 另一手用擰乾的布擦拭上
方及側面的污垢。

表面用軟布擦拭污垢。

那樣還不能去除污垢時
用科技海綿吸水擦拭，但有時表面烤漆會
有細小刮痕。
污垢去除後，務必用軟布沾水擦過，再用
乾布擦乾。

2.

如果火焰孔堵塞了
用牙刷等除去污垢。

爐頭齒蓋 熄火安全裝置・電極

溫度感知器

爐頭本體

用軟布擦拭污垢，再用乾布將清潔劑及水氣徹底擦乾。

牙刷

牙刷

爐頭本體

電極
（點火針）

熄火安全裝置
（火焰檢知部）

溫度感知器

1.



烤箱滴油盤•烤箱烤網•燒烤盤上蓋•燒烤盤本體•燒烤盤固定框

烤箱拉門•滴油盤承架
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清潔方法（小烤箱）
每次使用時，要清潔乾淨。
先戴手套再進行清潔工作。
廚房用中性清潔劑稀釋後使用，清潔完成後務必用水擦過，再用乾布擦拭，請勿讓水氣
及清潔劑殘留。
請在穩定狀態下進行清潔。若在不穩定狀態下施加較大的力道，可能導致零件變形。

請勿使用硬刷子或菜瓜布。亦請勿使用除中性清潔劑以外的清潔劑，會造成烤漆剝落、變色、
色斑、刮傷、生鏽。☞  47 頁

請遵守

用沾有清潔劑的軟布擦拭污垢，再用乾布將清潔劑及水氣徹底擦乾。
※如果水分殘留，會導致生銹。
污垢嚴重時，請浸泡後用清潔劑全部洗淨。

用沾有清潔劑的軟布擦拭污垢，再用乾布將清潔劑及水氣徹底擦乾。
污垢嚴重時，請浸泡後用清潔劑全部洗淨。
※烤箱烤網、燒烤盤本體殘留污垢的話，魚等調理食品容易附著。
※若在不鏽鋼台面及水槽等直接放置濕的燒烤盤本體，可能損傷台面或水槽。
※燒烤盤本體為鋁製。另外，燒烤盤本體的正面、烤箱烤網採用了氟素塗層加工。
　因此，用堅硬的物品摩擦時，氟素塗層會脫落；若使用酸性洗潔劑或鹼性洗潔劑，
　表面會變色或變質。
※請勿使用洗碗機清潔燒烤盤本體、烤箱烤網。否則可能引起表面變色、變質。

※請勿使按押彈片變形。
　若發生變形，烤箱拉門不易關閉，或易發生偏移。

拆卸方法
1. 按押彈片往①的方向下押。

烤箱拉門往②的方向放倒。
在烤箱拉門的凹槽中嵌入小烤箱滴油盤承架
2處卡榫。（①）
烤箱拉門往②的方向旋轉。
確認按押彈片是否已嵌入烤箱滴油盤承架。

2.

組裝方法
1.

2.
3.

按押彈片

烤箱拉門
烤箱拉門

烤箱滴油盤承架

凹槽②

②

①

①

卡榫



烤箱內部（側壁•底部）
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用沾有清潔劑的軟布擦拭污垢，再用乾布將清潔劑及水氣徹底擦乾。
※可清潔部分為　部。請勿碰觸燃燒部（上火爐頭：頂面、下火爐頭：下圖指示位置)。
　火焰孔堵塞，導致燃燒不良。            
　另外，烤箱內頂部裝有熄火安全裝置（火焰檢知部）和電極（點火針），內部的壁面
　裝有烤箱過熱防止感知器，請勿觸碰。否則會造成無法正常感應。

（　部）可清潔部分 ■

■

烤箱過熱防止感知器

下火爐頭

熄火安全裝置
（火焰檢知部）

電極（點火針）
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常見問題（Q&A）
常見問題彙整

 ⇒溫度感知器啟動，一邊自動調節火力一邊防止溫度變得過高，並非故障。☞  31•54 頁

 ⇒設定大火快炒模式時，也可啟動溫度感知器，自動調節強火、小火。
　  設定為大火快炒模式，從最初自動變為小火起約30 分鐘會自動熄火，並非故障。  
　  ☞31•54頁

⇒電池在消耗。電池消耗中有時不點火，有時在使用過程中熄火。  請更換2個新的1號鹼性
　電池（1.5V）。☞21頁
　在電池更換指示燈未亮的情况下無法作動時，請更換一下電池後再確認動作。
　電池更換的日期約一年。  （附帶的測試用電池（1號鹼性電池（1.5V）用於確認動作，
　使用後需在短時間內更換電池。）

⇒電極（點火針）、熄火安全裝置（火焰檢知部）、爐頭齒蓋濕了或弄髒了，有時點不著。  
　請先除去水氣和污垢，然後點火操作。☞50• 54頁

※該狀態持續約30 分鐘後自動熄火。
※烹調中發生障礙時，設定為大火快炒模式，可在更高溫度下進行烹調。（強火力爐頭）

啟動安全功能後，
瓦斯爐可自動調節火力

設定為大火快炒模式，
但仍啟動安全功能

確認電池更換
指示燈！

※溫度過高時也會自動熄火。
※設定成大火快炒模式後，最長60分鐘自動熄火。  （強火力爐頭）

※即使是未使用的電池，長期保存時，也會因自身（自然）放電導致更換時間縮短。

小火強火

大火快炒模式 熄火

閃爍

亮燈 電池更換指示燈亮了的話，機器就不能使用了。  
請更換2個新的1號鹼性電池(1.5V)。

電池更換指示燈閃爍後，就不能使用瓦斯爐和
小烤箱了。  請更換2個新的1號鹼性電池(1.5V)。

 火會自動變小，火會自動熄滅

 設定了大火快炒模式，但是火會自動變小或自動熄火

 即使按押操作按鍵，火還是點不著或使用中熄火

 進行點火操作，劈啪作響，但點不著
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無法點火 ▶

關閉瓦斯栓（瓦斯開關） 就無法點火。
瓦斯栓請全開。 25

爐頭齒蓋的火焰孔因湯汁溢出而堵塞時，有時無法點火。
請清潔爐頭齒蓋火焰孔。 50

電極（點火針）或熄火安全裝置（火焰檢知部）、爐頭齒
蓋潮溼或髒污時，有時無法點火。
請清潔污垢。

50

爐頭齒蓋未正確安裝，有時無法點火。
請正確安裝。 18

長時間未使用或早上第一次使用時，有時要花較長的時間
點火，或點火不著。
重複點火操作也無法點火時，請更換2 個新的1 號鹼性電池
（1.5V）。

21

點火安全鎖鎖住時不能點火。
請解除點火安全鎖。 25

請確認電池是否正確安裝。 21

電池更換指示燈閃燈或亮燈時，請更換2 個新的1 號鹼性電
池（1.5V）。 21

烹調中火力會變化
或熄火 ▶

鍋具或平底鍋的溫度保持約  250℃時，會啟動安全功能，
自動調節火力。此狀態下持續約  30 分鐘後自動熄火。
再使用大火快炒模式就可以恢復高溫烹調。(強火力爐頭)

31・32

使用砂鍋及耐熱玻璃容器、壓力鍋時，少部分會因燒焦熄
火安全功能啟動而熄火。
請再次點火。
請使用大火快炒模式。(強火力爐頭)

22・23
31

點火後瓦斯爐約在2 小時後，或因各種設定之變更（自訂
功能）在設定的時間，忘記熄火功能啟動而自動熄火。 23

火力不變 ▶ 即使調節火力，火焰的變化很小或有些位置看起來火焰沒
有變化，並非異常。 －

即使設定為大火快
炒模式，火力還是
會變化或熄火

▶
設定為大火快炒模式時，為了保持約290℃的溫度，防止
異常過熱，火力會自動調節大小火。若溫度變得更高時，
有時會自動熄火。

31

瓦
斯
爐

問題 請參考指示 參考頁數
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常見問題（Q&A）

火焰的狀態很奇怪
（燃燒的方式、顏
色）

▶

爐頭的火焰孔被污垢或水滴堵塞時，可能不能正常燃燒。
請清潔爐頭齒蓋火焰孔。 50

請確認爐頭齒蓋是否傾斜或翹起，並正確安裝。 18

通風不良時，燃燒方式會改變、火焰會變紅。
使用中請務必保持空氣流通。另外，火焰接觸爐架或爐頭
齒蓋時也可能會變紅，並非異常。

13

風吹到火焰或電風扇、冷氣機對著機器直吹，會導致火焰
飄移而變成紅火。
使用中請勿吹到風。

11

使用加溼器時，因水分中含有鈣，所以火焰呈現紅色。
這並非異常。 ―

在使用烤箱時使用瓦斯爐的話，有可能會因為含在燒烤煙
霧內的鹽分（鈉）而使火焰呈現紅色。這並非異常。 ―

火力調整時，火焰的顏色瞬間呈現黃色或火力變大。
這並非異常。 ―

將火力從中火設定為小火之間，火焰的前端可能會變黃。
這並非異常。 ―

熄火後，在幾秒內有可能會從瓦斯爐爐頭焰孔冒出火焰，
這是由於爐頭內殘留微量的瓦斯。
這並非異常。

―

同時使用多個爐頭時，火焰可能會晃動。
這並非異常。 ―

瓦
斯
爐

問題 請參考指示 參考頁數

鍋底嚴重燒焦而造
成熄火 ▶

23

22・50

23

烤網無法使用 ▶ 31・43

燒焦熄火功能會依鍋子的材質或烹調不同而使燒焦程度不
同。琺瑯鍋或咖哩、燉肉、焦糖、味噌等水分較少的料理
容易燒焦。
請用小火邊觀察鍋內狀況邊攪拌來烹調。
是否有溫度感知器或鍋底髒污、溫度感知器與鍋底未密合
的狀況？
這種情況下無法正常感應鍋子的溫度。

在鍋底鋪上昆布或竹皮，有時會讓燒焦狀況較嚴重。
調節火力大小邊觀察鍋內狀況邊攪拌來烹調。

請用烤箱烹調燒茄子或餅類。
放不進烤箱的較大的茄子或紅辣椒等可用叉子或鐵簽子串
起，使用大火快炒模式，在瓦斯爐上烘烤烹調。（強火力
爐頭）
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▶ 33

不能油炸得很好 ▶
22・27

22・50

問題 請參考指示 參考頁數

▶

22・45

22・50

33

33

45

▶

1 1

―
35

22・50

45

―

36

37

37

―

37

因為鍋子形狀、材質不同或油量不同，油溫有時會比設定
溫度還高或低，請增減設定溫度來使用。

因為水壺或鍋子形狀、材質不同或水量不同，有時水不能
煮沸或煮沸了蜂鳴器響聲通知太慢。
請增減設定溫度使用。

是否有溫度感知器或鍋底髒污、溫度感知器與鍋底未密合
的狀況？這種情況下無法正常感應鍋子的溫度。

是否有溫度感知器或鍋底髒污、溫度感知器與鍋底未密合
的狀況？這種情況下無法正常感應鍋子的溫度。

是否有溫度感知器或鍋底髒污、溫度感知器與鍋底未密合
的狀況？這種情況下無法正常感應鍋子的溫度。

請務必在水中浸泡30 分鐘以上後再烹調。
若洗米後立即煮飯的話時，可能溢出或煮不熟。

煮稀飯時，請勿中途攪拌。
若中途攪拌則容易燒焦、發黏或味道變差。

瓦斯爐周圍是否裝有遮油罩？
請取下遮油罩。

要在稀飯裏放調味料時，請在烹調結束後放入。
若在烹調前放入，會在表面結膜，無法很好地烹調。

煮出來的飯偏硬或偏軟的話，請多燜5 分鐘

在加熱中移動鍋子或加水進去攪拌，會有水不能煮沸或煮
沸了蜂鳴器響聲通知太慢的情形。

是否放進太多水？
請配合水壺或鍋子的大小放進適當的水量。
標準是最大容量的6-7 成。

有風吹到或電風扇、空調等的風吹到，煮出的飯可能會不
好吃。
使用中請勿吹到風。

已經煮過一次的溫水，有時煮開水模式不能正確感應溫度。

請調節「煮開水模式的通知時間」設定。

請調節「煮飯調整」的設定。

煮菜肉拌飯會比煮白米時較容易燒焦。

煮飯中打開鍋蓋的話，沒辦法煮出好吃的飯
請使用適合煮飯的鍋子。

溢出

沒辦法煮出好吃
的米飯或稀飯

水不能煮沸或煮沸
了蜂鳴器響聲通知
太慢

（續）

溫
度
設
定
模
式

煮
開
水
模
式

煮
米
飯
模
式
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常見問題（Q&A）

▶

36

36

36

▶

39

24

21

25

21

21

▶

―

―

―

―

小
烤
箱

問題 請參考指示 參考頁數

▶ ―

▶ 37・38

▶ －

請務必在水中浸泡30 分鐘以上後再烹調。
若洗米後立即煮飯的話時，可能溢出或煮不熟。

請使用免洗米專用量杯。不使用量杯時，請使水量多出約3
％。

有的鍋會溢出。
把鍋蓋錯開一點或是拿起來，就不易溢出。

關閉瓦斯栓（瓦斯開關）就無法點火。
瓦斯栓請全開。

點火安全鎖鎖住時不能點火。
請解除點火安全鎖。

電池更換指示燈閃燈或亮燈時，請更換2 個新的1 號鹼性電
池（1.5V）。

即使調節火力，火焰的變化很小或有些位置看起來火焰沒
有變化，並非異常。

如果沒有完全解凍的話，烤出來的顏色會較淡或火侯不能
穿透食材中間。有時烤箱過熱防止感知器會啟動。

燒烤味噌或酒糟魚時，請將食材表面的味噌或酒糟去除後
再燒烤。
請確實關閉烤箱拉門。
沒有關閉好的話，烤出來的顏色會較淡或火侯不能穿透食
材中間。

請配合食材（魚...等）的數量調整擺放的位置。
關於食材（魚...等）的擺放方法，請參閱隨附「烤箱活用
食譜」。

請確認電池是否正確安裝。

請再次以煮飯模式煮飯。在水分較少的狀態下點火的話，
有時鍋底會有鍋粑。
（煮稀飯的話無法自動烹調。請看情況以小火烹調。）

烤箱內溫度高的時候，烤箱過熱防止感知器啟動，無法點
火。請按押操作按鍵回到熄火狀態，請等約5 分鐘待烤箱
內部冷卻後再使用。

長時間未使用或早上第一次使用時，有時要花較長的時間
點火，或點火不著。
重複點火操作也無法點火時，請更換2 個新的1 號鹼性電池
（1.5V）。

請充分攪拌後，沖洗1、2 次。
澱粉沉澱於底部，或表面上有氣泡就無法吸收水，飯煮不
熟。

稀飯溢出

無法點火

火力不變

沒有辦法烹調出
美味的料理

煮飯時誤觸操作
按鍵而熄火

免洗米
沒辦法煮出好吃的
飯

煮
米
飯
模
式
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（續）

▶ ―

▶ ―

▶ ―

▶ ―

▶ 24・28
32

▶ 41・43

▶

39

51

―

―

小
烤
箱

聲
音

問題 請參考指示 參考頁數

無法做出
美味的烤吐司

使用過程中熄火

煙或氣味從排氣
口或瓦斯爐冒出

使用瓦斯爐熄火後
，會有「啵」聲

瓦斯爐使用中會產
生「沙沙」聲

瓦斯爐使用中發出
「嗶嗶」、「嗶嗶
嗶」蜂鳴聲

使用中或使用後
發出摩擦聲

接觸燒烤盤的一面只有碰到燒烤盤的部分才帶有條狀燒烤
色。

因為在烤箱內部高溫的情形下直接燒烤，烤箱的過熱防止
感知器可能會感應而自動熄火。請按押操作按鍵回到熄火
狀態，請等約5 分鐘待烤箱內部冷卻後再使用。

初次使用烤箱時，煙或氣味從排氣口或瓦斯爐冒出。這是
為了要將烤箱附著在零件上的加工油燒掉，並非異常。

請確實關閉烤箱拉門。
沒有關閉好的話，煙或氣味可能從縫隙冒出。

使用燒烤盤烹調時，可能會從積油盒累積的油中冒出煙。
若在意煙霧，建議使用烤箱烤網進行烹調。

最初自動變為小火時，或自動從小火變為大火時，蜂鳴器
發出聲音，並非異常。

是瓦斯通過燃燒器內部的聲音，
並非異常。

是加熱或冷卻時，金屬熱脹冷縮而產生的聲音，
並非異常。

瓦斯燃燒殆盡時發出的聲音。
根據使用方法的不同，有時聲音較大，但並非異常。

滴油盤或烤箱烤網、燒烤盤或燒烤脂肪較多的魚時，因煙
量較大，煙可能從排氣孔以外的地方冒出，並非異常。
若髒污，請立即清潔。
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常見問題（Q&A）
問題 請參考指示 參考頁數

▶ ―

▶ ―

▶ ―

▶ ―

▶ 1 1

▶ 63・68

▶ 24

聲
音

其
他 ▶

65

―

47

―

烤箱點火時
產生「啵」聲響

烤箱使用中產生「
啵啵」聲響

蜂鳴器發出響聲，
持續8 秒

蜂鳴器每隔1 分鐘
發出聲音

點火時
其他的爐頭也同時
劈啪作響

手放開
操作按鍵
仍會劈啪作響

瓦斯爐天板變熱

爐架、
爐頭齒蓋、
排氣口網罩
會變色

烤箱內部在冷卻的狀態下所產生的燃燒聲音，並非異常。
溫度變暖就不會有聲音了。

其他的爐頭也同時劈啪作響之構造，
並非異常。

手放開操作按鍵仍會劈啪作響（最長10 秒），
並非異常。

請勿使用酸性或鹼性清潔劑。
請使用稀釋過的廚房專用中性清潔劑。

用水煮或使用洗碗機清洗時，可能造成變色或失去光澤，
但不會出現性能問題。

爐架支腳被火焰燒到變白、表面粗糙。
並非異常。
爐架屬消耗性零件。被當作更換零件銷售。
爐架及爐頭齒蓋，即使是一般使用也會有變色和烤漆剝落
的情况。
性能沒有問題。

烤箱的熱度有時會讓瓦斯爐天板變熱。即使僅使用了一個
瓦斯爐，未使用的一側的天板也會因導熱而變熱。
瓦斯爐、烤箱使用中或剛使用後，請勿碰觸天板。

是零件發生故障。
請關閉瓦斯栓（瓦斯開關）並向當初購買的經銷商或林內
客服中心連繫。

這是瓦斯爐、烤箱操作按鍵忘記退回通知功能。
若忘記返回操作按鍵，蜂鳴器每隔1 分鐘會發出聲音。
請立即返回操作按鍵。

爐頭上燃氣著火時的聲響。
烤箱在溫熱狀態下點火時，可能發出聲響，並非異常。
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（續）
問題 請參考指示 參考頁數

▶ ―

▶ 21・53

▶ 65

其
他

瓦斯爐天板膨脹

零件損傷

電池更換指示燈
閃爍

這是由於瓦斯爐天板的熱膨脹造成的。 並非異常。 
冷卻後會恢復原狀。

可跟林內客服中心詢問如何更換。

接近電池應更換日期。
請在機器不能使用之前更換2 個新的1 號鹼性電池（1.5V）。
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關於蜂鳴器和顯示器

：標準爐頭　 ：強火力爐頭　 ：小烤箱　 ：交替閃爍

顯　　示 蜂鳴器音 內　　容
嗶1 次

（約2 秒）

嗶1 次
（約2 秒）

嗶3次

嗶3次

嗶3次

嗶3次

嗶3次

嗶3次

嗶5次

嗶5次

瓦斯爐計時器模式結束

烤箱計時器模式結束

瓦斯爐忘記熄火功能啟動

、
油溫過熱防止功能啟動

油溫過熱防止功能啟動
燒焦熄火功能啟動

大火快炒模式結束

（ ）
馬達位置錯誤

、

烤箱過熱防止感知器啟動

點火時未點著、 、

、 、 熄火安全裝置啟動

、 溫度感知器過熱防止功能
啟動

關於顯示（數字），與標準爐頭相關的顯示在標準爐頭的瓦斯爐計時器顯示部，與强
火力爐頭、小烤箱相關的顯示，在小烤箱計時器顯示部。

要關閉模式指示燈、顯示部時，請按操作按鍵恢復熄火狀態。

表　　示 ブザー音 内　　容

ピー1回
（約 2秒）

コンロタイマーモード
終了

ピー1回
（約 2秒）

グリルタイマー終了

、 ピー 3 回

コンロ消し忘れ消火機能
の作動

調理油過熱防止装置の
作動

ピー 3 回 高温炒めモード終了

（ ）
ピー 3 回 モーター位置エラー

、 ピー 5 回

調理油過熱防止装置の
作動
焦げつき消 火 機 能の
作動

ピー 3 回
グリル過熱防止センサー
の作動

、 、 ピー 3 回 点火時に着火しなかった

、 、 ピー 3 回 立消え安全装置の作動

、 ピー 5 回
温度センサー過熱防止
機能の作動



原　　因 処置と再使用時の注意 参照ページ

設定した時間がたち、自動で火が消
えました。

 � 操作ボタンを押して消火の状態に戻してください。 29・30

設定した時間がたち、自動で火が消
えました。

 � 操作ボタンを押して消火の状態に戻してください。
41～
44

使用開始から約 2時間または設定し
た時間がたち、自動で火が消えました。

 � 操作ボタンを押して消火の状態に戻してください。
 � 続けて使用する場合は、再点火を行ってください。

23

火力自動調節に入ってから 30 分が
たち、自動で火が消えました。

 � 操作ボタンを押して消火の状態に戻してください。
 � 使用する場合は、冷めるのを待ってから再点火を
行ってください。

―

高温炒めモードに設定してから 60
分または、最初に自動で弱火になっ
てから約 30 分がたち、自動で火が
消えました。

 � 操作ボタンを押して消火の状態に戻してください。 31・32

モーターの初期化動作が完了してい

 � 自動でモーターの初期化動作を開始します。
 � モーターの初期化動作が完了すると、表示が 
「 」に変わります。

「が示表 　 」に変わるのを待ってから、操作ボタ
ンを押して消火の状態に戻してください。

―

調理油の過熱・焦げつき・消し忘れ
による過熱・空焼きなど

 � よくあるご質問（Ｑ＆Ａ）「調理中に火力が変わっ
たり火が消えたりする」「鍋底がひどく焦げついて
火が消えた」を確認してください。
 � やけどに注意して再点火を行ってください。
 � 調理油過熱防止装置がはたらいて火が消えた場合
（温度センサーが高温のままの状態）は、点火し
ても火が消える場合があります。

のるめ冷、し戻に態状の火消てし押をンタボ作操 　
を待ってから、再点火を行ってください。

23・54
55

グリルの空焼き・消し忘れ・連続して
使用した場合・少ない食材など

 � グリル過熱防止センサーがはたらいて火が消えた
場合（温度センサーが高温のままの状態）、点火
しても火が消える場合があります。

庫ルリグ、し戻に態状の火消てし押をンタボ作操 　
内が冷めるまで5分程度待ってから、再点火を行っ
てください。

24・57
58

炎の吹き消え・煮こぼれした場合・点
火しなかった場合など

 � よくあるご質問（Ｑ＆Ａ）「点火しない」「調理中
に火力が変わったり火が消えたりする」を確認し
てください。
 � 操作ボタンを押して消火の状態に戻し、周囲にガス
がなくなるまで待ってから、再点火を行ってください。

23・54
57

過熱防止機能が作動したなどの異常
を検知しました。

 � 操作ボタンを押して消火の状態に戻してください。
 � 使用する場合は、冷めるのを待ってから再点火を
行ってください。

―

自動開始馬達的初始化動作。
馬達初始化動作完成後，顯示將變為「　   」。
請在等待顯示變為「　  」後，按押操作按鍵恢
復到熄火狀態。

62

原因

原　　因 處理及再使用時的注意事項 參考頁數

到達設定時間，自動熄火。

到達設定時間，自動熄火。

馬達的初始化動作未完成。

29・30

4 1 ～
44

23

―

31・32

―

23・54
55

24・57
58

23・54
57

―

使用開始後約2 小時或達到設定時
間後，自動熄火。

請按操作按鍵恢復熄火狀態。

請按操作按鍵恢復熄火狀態。

請按操作按鍵恢復熄火狀態。

請按操作按鍵恢復熄火狀態。
如果要繼續使用時，請重新點火。

請按操作按鍵恢復熄火狀態。
使用時，請等冷卻後再重新點火。

請按操作按鍵恢復熄火狀態。
使用時，請等冷卻後再重新點火。

火力自動調節30分鐘後，會自動熄
火。

設定大火快炒模式起最長60 分鐘，
或從最初自動變為小火起約30 分鐘
後，會自動熄火。

食用油過熱、燒焦、忘記熄火導致
的過熱、空燒等。

烤箱空燒、忘記熄火、連續使用、
食材過少等。

火焰被吹熄、湯汁溢出、點火失敗
等。

檢測出過熱防止功能啟動等異常。

烤箱過熱防止感知器啟動熄火後（溫度感知器處
於高溫狀態），重新點火後仍可能熄火。
請按押操作按鍵回到熄火狀態，使烤箱內部冷卻
5 分鐘後再重新點火。

請確認常見問題（Q&A）「無法點火」「烹調
中火力會變化或熄火」。
請按押操作按鍵恢復熄火狀態，等到周圍瓦斯散
去後再點火。

請確認常見問題（Q&A）中的「烹調中火力會
變化或熄火」「鍋底嚴重燒焦熄火」。
重新點火時請注意避免燒燙傷。
油溫過熱防止裝置啟動，即使點火（溫度感測器
處於高溫狀態）也會熄火。
請按押操作按鍵回到熄火狀態，待冷卻後，請重
新點火。
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顯　　示 蜂鳴器音 內　　容

、

、

、 、 、 、

※

關於蜂鳴器和顯示器

嗶1 次
（約8 秒）

嗶1 次
（約2 秒）

嗶1 次
（約2 秒）

嗶嗶5 次
（每分鐘）

嗶1 次
（約8 秒）

嗶1 次
（約8 秒）

嗶1 次
（約8 秒）

嗶3 次

（強火力爐頭、標準爐頭）

大火快炒按鍵故障

溫度感知器故障

電子零件故障

※各種設定的變更（自訂功能）☞45頁，只有在顯示最新錯誤履歷時，才會顯示「      」的錯誤
　訊息。

瓦斯爐、烤箱操作按鍵
忘記熄火通知功能啟動

電池更換通知

煮開水模式
（沸騰熄火）結束

煮開水模式
（5分鐘保溫）結束
煮飯模式

（米飯、稀飯）結束

烤箱過熱防止感知器故障

（使用的煮開水模式（沸騰熄火及
保溫5分鐘）的指示燈閃爍）

（煮飯模式的指示燈閃爍）

自動熄火時，操作按鍵顯示為
橘色顯示。

橘色顯示

表　　示 ブザー音 内　　容

ピー1回
（約 8 秒）

高温炒めスイッチの故障

、
ピー1回

（約 8 秒）
温度センサーの故障

、
ピー1回

（約 8 秒）
グリル過熱防止センサー
の故障

、 、 、 、

ピー1回
（約 8 秒）

電子部品の故障

（強火力バーナー・標準バーナー）

 電池交換サイン＜点灯＞※ ピー 3 回 電池交換のお知らせ

 はたま火消うと沸（ドーモしかわ湯たし用使 （  
5分保温）のランプが点滅）

ピー1回
（約 2秒）

湯わかしモード
（沸とう消火）終了

湯わかしモード
（5分保温）終了

 （炊飯モードのランプが点滅）
ピー1回

（約 2秒）
炊飯モード（ごはん・お
かゆ）終了

自動で火が消えた場合、操作ボタンの
表示がオレンジの状態

ピピッ5回
（1分ごと）

コンロ・グリル操作ボタ
ン戻し忘れお知らせ機能
の作動

沸騰熄火
保溫5分鐘

米飯



（續）
原　　因 処置と再使用時の注意 参照ページ

部品が故障しています。
 � 再使用時に、同じ現象が出る場合は、ガス栓を
閉め、使用を中止し、リンナイフリーダイヤルに
ご連絡ください。

68

乾電池が消耗しました。
 � 新しい単 1形アルカリ乾電池（1.5V）2 個と交換
してください。

21

沸とうして、自動で火が消えました。

 � 操作ボタンを押して消火の状態に戻してください。 33・34
沸とうして、約 5分後に自動で火が
消えました。

炊飯モードで炊き上がり、自動で火
が消えました。

 � 操作ボタンを押して消火の状態に戻してください。 37・38

操作ボタンが押された状態のままに
なっています。

 � 操作ボタンを押して消火の状態に戻してください。 24

64

原　　因 處理及再使用時的注意事項 參考頁數

68

21

33・34

37・38

24

原因

水沸騰後，會自動熄火。

水沸騰後，約5分鐘後會自動熄火。

用煮飯模式烹調時，自動熄火。

再次使用時，若發生相同現象時，請關閉瓦斯栓
（瓦斯開關），停止使用，並洽詢購買本產品之
經銷商或林內客服中心。

請更換2 個新的1 號鹼性電池（1.5V）。

請按操作按鍵恢復熄火狀態。

請按操作按鍵恢復熄火狀態。

請按操作按鍵恢復熄火狀態。操作按鍵保持按下狀態。

電池電力耗盡。

是零件發生故障。
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更換零件．另售品介紹

消耗性零件一旦有磨損請更換。欲購者請洽購買本產品之經銷商或林內客服中心。

請向最近電器行購買1 號鹼性電池。

更換零件（可以在客戶處更換的消耗性零件）・另售品

零　件　名　稱

更
　
換
　
零
　
件

另
　
售
　
品

零　件　名　稱

零件編碼

爐架 強火力爐頭用
標準爐頭用

強火力爐頭用
標準爐頭用

010-414-000

爐頭齒蓋 151-440-000

烤箱滴油盤 070-199-000
烤箱烤網 071-067-000

燒烤盤上蓋 035-2810000

燒烤盤本體 076-057-000

燒烤盤固定框 047-5622000

烤箱排氣口網罩 053-369-000

型　　號

煮飯專用鍋

煮飯專用鍋

煮3 杯米

煮3 杯米

煮5 杯米

RTR-03E

RTR-300D1

RTR-500D
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長時間不使用時

長時間不使用時

請務必關閉瓦斯栓。
為了防止灰塵進入瓦斯通道部分，請務必在機器的瓦斯接頭（本體後面）和瓦斯軟管
上蓋上蓋子。
請取下電池。☞  21 頁
預先清潔的話，下次使用的時候會很方便。
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尺　寸　圖
圖示以左爐口為強火力爐頭的機器做說明。

規　格
附小烤箱台爐

RTC-6912SG-EWS

13.5 kg (含附件)

高  218 mm x 寬  596 mm x 深   495 mm

DC 3.0 V (1號鹼性電池  (1.5 V) x 2個)

  油溫過熱防止功能
烤箱忘記熄火自動熄火功能
中火點火功能
熄火安全功能
燒焦熄火功能 
瓦斯爐、小烤箱操作按鍵忘記熄火通知功能     

烤箱過熱防止感知器
瓦斯爐忘記熄火自動熄火功能
點火安全鎖
高溫自動溫度調節功能

 
    
    
    
  
  

連續放電點火方式

（單位：mm）596 495
432344

21
8

18
0

337 18
(465)

185 (30)

555 （前後橡膠腳間距）

4.20 kW 2.97 kW 2.00 kW 8.60 kW

4.20 kW 2.97 kW 1.83 kW 8.60 kW

規格／尺寸圖

種 類
型 號
重 量
外 觀 尺 寸

安 全 功 能

點 火 方 式

附 件
1 號測試用電池(1.5 V) x 2 個、使用說明書（附保證卡）、烤箱活用食譜、
燒烤盤、燒烤盤固定框

瓦斯種類

（ 瓦斯類別） 標 準 爐 頭

不 同 爐 頭 的 瓦 斯 消 耗 量

（由於本規格的改良，可能會在不通知的情况下變更。請事先諒解。）

瓦 斯 消 耗 量

LPG 桶裝瓦斯用

NG 天然瓦斯用

小 烤 箱
全部同時點火時

的瓦斯消耗量

瓦斯管
接頭口徑

Ø9.5mm瓦斯
專用橡皮管

強 火 力 爐 頭

電 源
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售後服務

廢棄時

售後服務／廢棄時

請遵守

發生故障時，請先閱讀『常見問題（Q&A）』、『關於蜂鳴器和顯示器』  ☞
53-64頁，再依裡面的步驟檢查。若確定為故障，請關閉瓦斯栓（瓦斯開關
）並連絡購買本產品的經銷商或林內客服中心。
委託修理時請先確認下列內容。

（1）瓦斯種類、銷售類型（銘牌標識）（☞7頁）及品名（☞3頁）
（2）故障或異常的內容（儘量詳細）
（3）您的住址、姓名、電話號碼、路線指引（4）希望到府維修的日期

如同保證卡內容所述，在一定期間條件下可享免費維修。
保固期限是從購買日起算3 年( 限家庭用)。
保證卡務必填寫購買店家及購買日期，請詳閱保證卡內容。若不慎遺失保證
卡，即使在保固期間內也須酌收修理費。

搬家時請先聯絡新家的瓦斯業者、購買本產品的經銷商或各地營業所。
新家與舊家的瓦斯種類分天然瓦斯及桶裝瓦斯，有必要改造和調整。若未經
改造就使用，不僅無法發揮正常功能，還會導致故障、不完全燃燒、火災的
發生。所以請務必確認新家的瓦斯種類。此種改造、調整即使在保固期間內
仍須酌收費用。

免付費電話  0800-093-789（市話撥打）
電話受理時間  08:30-21:00

庫存期限為該產品停止製造後5 年內。所謂修復用性能零件是指維持該產
品功能所必需之零件。
即使過了保固期限，如修理可以維持功能的話，維修須酌收費用。

本公司可能會將顧客告知的姓名、住址、電話號碼等個人資訊用於服務活
動及安全檢查活動，敬請諒解。
本公司將機器的修理和檢查業務委託給本公司的合作公司時，除有基於法
令的義務履行或行使許可權所需的情况、有其他正當理由外，本公司不向
本公司以外的協力廠商公開和提供個人資訊。

更換機器時，請委託專業人員處理舊機器。
如果客戶處理舊機器，請將使用電池的機器取下電池後進行正規處理。

委託修理時

關於保固

搬家時

關於售後服務

顧客個資處理

修復用性能零
件的庫存期限
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（未蓋店章者無效）

市（縣）           鄉（鎮）                       路（街)          段         巷         弄          號          樓

安    裝
日    期
安    裝
地    址
經    店
銷
商    章

年        月        日     使 用 者
姓       名 電      話

安    簽
裝
者    章

保證卡
① 正常使用及安裝的情況下，本機提供三年保固。詳細的使用及安裝方式請參照
      說明書。 
② 超過三年保證期限，如需更換零件，則需收取工本費。
③ 其他保固有關事項，請詳閱下方說明內容。 
④ 服務人員到府上服務時，請出示保證卡。 

客戶資料欄

售後服務保固條款
家庭用器具售後服務收費之零件保固時間時間1年，業務用器具保固期半年，但如耗材
（例如：電池.....等等）、包裝材料、說明書、保證卡、贈品等部份或因下列之原因發生不
良或損壞，不在保固範圍内：  
1.   天災、意外或人為疏忽。（如：地震、水災、雷擊、沙塵暴、颱風.....等）  
2.  水質不良造成鏽蝕或結垢。（如：使用非自來水或管線老舊）
3.  安裝方式或環境違反消防安全法規或有安全疑慮者經告知仍未改善者，無法進行維修服務。 
4.  未依照產品手冊之使用提示進行安裝及操作或使用未經認可之配件者。
5.  不符合允許使用之環境規格。（如：瓦斯種類、瓦斯壓力、水壓或使用電壓不符合規格
　 造成損壞）  
6.  安裝後因搬遷或其他原因於移運過程發生碰撞及震動等狀況造成損壞。  
7.  家庭用器具使用於營業用途。（如：游泳池、餐廳、旅館、溫泉會館）  
8.  環境因素造成線路或零件氧化。（如高溫潮濕、長期曝曬或雨淋造成退色或鏽蝕）  
9.  做為展示或測試設備使用。  
10.維修現場如有安全疑慮者無法進行保固維修。（如：安裝懸掛於外牆無法接近的地方）

※本說明書內容若有變更等未盡事宜，本公司保有條文修改之權利，不另通知。  
※本產品為台灣國內專用商品，請勿使用及安裝於海外及外島地區。  若使用於其他國家
　及地區可能造成意外事故、器具故障。  
　萬一被使用於海外時，本公司不負責含產品維修在內的一切責任。  
※外島地區如欲使用林内產品，請洽當地林内經銷商，以保有完整售後保固及服務。  

※本公司家用液化石油氣爐具係依瓦斯壓力2.8kPa設計燃燒，若爐具未内置穩壓器，請消
　費者務必依國家標準規定使用國家檢驗合格的2.8kPa瓦斯壓力調整器，切勿自行更換未
　經檢驗合格之不同瓦斯壓力調整器，若因此衍生的產品故障或事故經鑑定確認公會不授
　予理賠。

保證卡



台灣林內工業股份有限公司
32658 桃園市楊梅區梅獅路二段577號
電話 (03)431-3366
免付費電話 0800-093-789
電話受理時間 08:30-21:00
www.rinnai.com.tw

JK0075-033(00) 
220800    ◎ 
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(工場管理)


